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el futuro de la enologia. Nugstro
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Inteligencia Artificial para la entrada y
salida de producto esta estableciendo
nuevos estandares. Los Sistemas de
llenado isobarico electroneurnatico y
la nueva generacion de etiquetadoras
hacen el resto. La Innovacion continua.
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EDITORIAL

Iniciamos un ano con
mucha inquietud...

Editorial de Alfonso Garcia Camara, Presidente de la

Asociacion de Enologia de Castilla la Mancha.

Iniciamos un nuevo afio con mucha inquietud
como consecuencia de la guerra de Ucrania.

El salvaje ataque de Rusia a un pais eminen-
temente agricola y aspirante a pertenecer a la
Uni6n Europea, nos ocasionara algin trastor-
no en nuestro sector vitivinicola. Estoy seguro
de que las ventas de vino a la Federacion Rusa
se reduciran mas aun, las cudles estan ya muy
afectadas por la nueva ley del vino publicada
en junio de 2020, que restringe las impor-
taciones de vinos a granel extranjeros con el
objetivo de favorecer la produccion local, muy
insuficiente para cubrir la demanda nacional.
Desde nuestra asociacién quiero transmitir el
total apoyo al pueblo de Ucrania y que pronto
acabe esta sin razon.

En este inicio de afio hemos tenido otra bar-
baridad que afectaba al mundo vitivinicola.
Me refiero a la propuesta, desestimada por
ahora, de incluir en el etiquetado del vino la
advertencia de que el consumo de vino puede
ser perjudicial para la salud, como causante
de cancer. jLo que nos faltaba! Yo no dejo de
pensar, y hacerme una pregunta: ja quien le
puede interesar atacar el consumo de vino

de esta manera tan agresiva? Me respondo a
mi mismo, por que si lo hago piblicamen-
teigual tengo un problema. Lo que mas me
duele es que no he visto a las organizaciones
vitivinicolas espafiolas defendiendo “a capa
y espada” los intereses de nuestro sector. He
tenido la sensacion de que solo lo han hecho
en el tltimo momento y con sordina, -no sea
que se note mucho-.Ya tuvimos otra situacion
similar con la maldita frase de “CONTIENE
SULFITOS” la cual se tuvo que poner en las
etiquetas de los vinos que superen las 10 ppm.

Me imagino lo que tendrian que poner los
platanos canarios después de la erupcion vol-
canica del Cumbre Vieja, a un ritmo, segtin los
medios de comunicacion, de entre veinticinco
mil y cincuenta mil toneladas al dia de didxido
de azufre. Mis queridos palmeros han de estar
todos alérgicos perdidos... pero creo que no,
tienen una salud de hierro. §sera por el didxido
de azufre? Dejemos la ironia y pensemos que
esto ha sido el primer asalto no se van a que-
dar ahi, lo volveran a intentar y no esperemos,
como me decia un amigo, que la OIV vaya a
hacer nada, esta organizacion esta creada por
el Consejo Europeo y no va a contradecir lo que
digan en Bruselas, -hay que seguir cobrando-
y nosotros trabajando por defender nuestro
querido sector vitivinicola.

Recuperados del susto, a los pocos dias pude
leer, en un email de La ciencia del Vino y la
Salud, una noticia: §EL. CONSUMO DE AL-
COHOL PODRIA AUMENTAR EL RIESGO DE
EPILEPSIA? Pensé... no terminamos de unay
ya tenemos otra. Pero no, leyendo la noticia

se llega a la conclusion siguiente: “Con la
evidencia cientifica disponible no se pue-

de afirmar esta asociacion. Son necesarios
nuevos estudios, de calidad, para concluir

si existe 0 no un mayor riesgo debido al
consumo de alcohol”Entonces /Donde esta

la noticia? ¢Cudl es el motivo del estudio? Son
dos universidades coreanas las que han hecho
el trabajo, bueno si se le puede llamar trabajo
a esto. Mi pregunta es: jPor qué salen este tipo
de noticias tan alegremente? ¢Un titular? jme-
noscabar el prestigio de calidad del consumo
de vino? No lo se, pero esto es preocupante.
-Ya no cabe un tonto mas en este mundo-
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ACTUALIDAD DOs CASTILLA LA MANCHA

Analisis de la vendimia
2021 en laDOP Jumilla

La DOP Jumilla alcanza los 75,3 millones de kilos de uva declarados, mas del 70 por
ciento de uva monastrell. Se esperan vinos excelentes, con un componente medite-
rraneo y muy equilibrados.

Jumilla, 03 de diciembre de 2021. La produccién total
de uva controlada por el Consejo Regulador DOP Ju-
milla en la camparia 2021-2022 ha sido de 75.365.359
kg. Una de las vendimias mas largas de Europa, se
iniciaba a principios de agosto con las variedades
blancas, y se mantenia sin incidencias resaltables
hasta la primera semana de noviembre, como siempre
con la variedad autdctona por excelencia de la DOP
Jumilla, la Monastrell, que se recogia en la parte mas
norte de la DOP.

Los datos de la vendimia 2021 confirman que se incre-
menta la producciéon destinada a elaboracion de vino
DOP Jumilla un 3% respecto al afio pasado, debido a
unos rendimientos de producciéon mas moderados en
el vifiedo.
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La climatologia ha sonreido a la DOP Jumilla, superan-
do en gran medida la precipitacion media anual de 320
mm. Una primavera muy lluviosa y fria, y un verano
que empez0 con temperaturas moderadas, pero hacia
mediados de agosto tuvo unos picos de temperatura
muy elevados, con una ola de calor que duré hasta 7
dias. En este tramo las vifias menos adaptadas al terre-
no sufrieron, mientras que las vifias viejas aguantaron
muy bien.

El final de vendimia fue lluvioso, y esto hizo que se
tuviera que incrementar el trabajo en campo, pero
el viento del norte permiti6 un final de septiembre y
principio de octubre con temperaturas muy buenas.
Noches mas frias y dias con sol permitieron a la Mo-
nastrell llegar a su maduracién fenolégica profunda.
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El Organo de Control del Consejo Regulador ha llevado
acabo los controles de calidad pertinentes en lo que se
refiere a controles en el rendimiento de uva en parcela,
y controles de entrada de uva en bodega, siempre para
garantizar el origen y la calidad en los vinos Denomi-
nacion de Origen Protegida Jumilla.

Por el momento, ya se pueden
degustar los primeros vinos
blancos y rosados de esta
temporada, y se esperan vinos
tintos excelentes, con un
componente mediterraneo

y gran equilibrio. Frescosy

con buena acidez.

Sobre la Denominacion
de Origen Protegida Jumilla

La Denominacién de Origen Protegida Jumilla posee
una tradicién vitivinicola que se remonta a los restos
de vitis vinifera — junto a utensilios y restos arqueo-
légicos- hallados en Jumilla originarios del afio 3.000
a.C., siendo los mas antiguos de Europa.

Es una zona que se caracteriza por valles de gran ex-
tension surcados por sierras de hasta 1.380 m delimi-
tados, por un lado, el extremo sureste de la provincia
de Albacete, que incluye los municipios de Montealegre
del Castillo, Fuente Alamo, Ontur, Hellin, Albatana y
Tobarra; por el otro, el norte de la provincia de Murcia,
con el municipio de Jumilla.

El clima de esta zona es continental con influencia del
Mediterraneo. Las escasas precipitaciones que apenas
alcanzan los 300 mm al afio y las mas de 3.000 horas
de sol, propician la escasa incidencia de plagas y enfer-
medades, lo que permite un alto porcentaje de cultivo
ecoldgico. La uva Monastrell es la base del 70% de los
vinos que se elaboran en esta Denominacion de Origen
Protegida.

JUMILLA

DENOMINACION DE ORIGEN
PROTEGIDA

www.vinosdejumilla.org
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en la estabilidad coloidal.

Pear
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ACTUALIDAD DOs CASTILLA LA MANCHA

Reconocimiento a los vinos DOP Jumilla en Reino Unido:

Los vinos DOP Jumilla

reciben 41 medallas entre
las catas a ciegas de otono

via competicmn delos
Global Syrah Masters de
la publicacion “The
Drink Business”’

Los Vinos Alceno Premium 50 barricas y Juan Gil Azul, se alzan con la Medalla

Master, el maximo galardon de las catas de otofio, junto con 6 Medallas de Oro, 17

de Platay 10 de Bronce

Otros 6 vinos resultan premiados en The Global Syrah Masters, destaca con Meda-

11a de Oro el vino 100x100 Syrah de Bodegas Carcelén

Jumilla, 23 de diciembre de 2021. Un afio mas la DOP
Jumilla es galardonada en las catas a ciegas de otofio
de la publicacién The Drink Business. En este caso, 35
vinos enviados han recibido distincion, sobresaliendo
dos medallas Master, la maxima puntuacién que se
otorgaba en este concurso a los vinos Alceiio Premium
50 barricas de Bodegas Alceiio y Juan Gil azul de Bodegas
Juan Gil.

Un evento donde Masteres of Wine analizan con un
método Unico de muestreo, vinos de todo el mundo
en una estricta cata a ciegas que valora la calidad e
idoneidad para el mercado de UK de los vinos dentro
de su categoria y rango de precios.
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En su Gltimo numero publicado en noviembre, la revista
selecciona tres vinos DOP Jumilla como opciones para
disfrutar en este tiempo del afio -de cenas y fiestas de
Navidad- dentro de una seleccion de vinos fantasticos.
Sobresalen con fotografia y nota de cata propia los vinos
Casa de la Ermita Crianza 2018 de Esencia Wines, Acuma
2020 de Ego Bodegas y nuevamente Juan Gil etiqueta
azul 2019, de Bodegas Juan Gil del que indica “pocos
tintos son mds grandes que este vino, incluso es enorme
para los estdndares de la cata”. La publicacién no cesa

de resaltar la gran relacion calidad precio de los vinos
DOP Jumilla indicando que “Si estd buscando tintos para
beber en los meses mds frios y no quiere gastar una fortuna,
entonces Jumilla es un gran lugar donde ir”.
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The Drink ; 2 1L
Business: ¥
Autumn Tasting ) i

The Global Syrah
Masters

e Los vinos premiados en la compe-
" ticion monografica de Syrah de esta
publicacién han sido publicados
recientemente en la pagina web de la
revista thedrinkbusiness.com, y se
publicaran en su edicion en papel a
final de este mes.

La DOP Jumilla viene demostrando
gran potencial con esta variedad me-
diterranea, y quiso enviar 7 muestras
representativas a este concurso para
valorar su nivel medio frente a los
mejores Syrah de todo el mundo. En
el concurso competian vinos de Aus-
tralia, Francia, Chile, Nueva Zelanda,
Estados Unidos, Sudafrica, Italia,
Grecia, Rumania y Argentina, y por
primera vez, 6 vinos DOP Jumilla se
subieron al pédium de las medallas,
conloroy s platas.

En esta cata, el jurado estuvo com-
puesto por seis Masteres of Wine
ingleses, con Patrick Schmitt MW,
editor jefe de la publicacién como
presidente, Patricia Stefanowicz
MW, Beverly Tabbron MW, Be-
verly Blanning MW, Siobhan Turner
MW, Martin Hudson MW y Andrea
Briccarello.

NUESTRO
COMPROMISO
TU -TU _VINO

@ & @ @

Huella de Fabricado con Reducido |mpacfo Reciclable
carbono polimeros en el medio
cero de cafa de azlcar ambiente

M9 NOMACORC

by 3 VINVENTIONS
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Cabe resaltar el comentario de la jueza Patricia Stefa-
nowicz MW sobre los Syrah DOP Jumilla, reconociendo
que eran “deliciosos, e inesperadamente avanzados”.
Ella también firma la critica sobre el vino DOP Jumilla
que obtuvo medalla de oro en esta competicion,
100x100 Syrah, de Bodegas Asensio Carcelén; “De Jumilla
una regién en evolucion situada en el sureste de Esparia
llega un vibrante y juvenil Syrah. La bodega Asensio Car-
celén data de finales del siglo XIX, y siempre ha cultivado
en secano. Desde principios del siglo XXI sus 300 hectdreas
de vifiedo estdn certificadas en ecoldgico. Este vino lleno
de fruta negra crujiente y paladar cdlido tiene una acidez
picante y taninos aterciopelados, que le dan suficiente
estructura para mantener el vino fresco. Los toques de
pimienta blanca y violeta afiaden interés y realce.”

En esta estricta cata a ciegas se ha visto reconocida la
buena labor de las Cooperativas de la DOP Jumilla en el
embotellado de vinos de calidad. Bodegas BSI, Bodegas
Ontalba y Bodegas San Dionisio han obtenido como
distincién una medalla de plata, entre un total de 6
vinos premiados.

MEDALLERO DOP JUMILLA
CATAS A CIEGAS DE OTONO
THE DRINK BUSINESS

MASTER

« Alcefio Premium 50 Barricas 2020, Bodegas Alcefio

- Juan Gil Blue Label 2019, Bodegas Juan Gil
ORO

- Delampa 50 Afios 2017, Bodegas Delampa

- Equilibrio 4 meses 2019, Bodegas Sierra Norte
- Casa de la Ermita Crianza 2018, Esencia Wines
+ Acuma 2020, Ego Bodegas

« Alcefio Seleccion 2017, Bodegas Alcefio

- Times Waits For No One Black 2019, Ego Bodegas
PLATA

- Juan Gil Blanco 2020, Bodegas Juan Gil

- Oferente Blanco Barrica 2019,
Bodegas Santiago Apéstol

+ Acorde 2020, Bodegas Asensio Carcelén

- Familia Pacheco Monastrell Organic 2020,
Bodegas Vifia Elena

- Sabatacha Monastrell 2020, Bodegas BSI

- CampoLargo Monastrell-Syrah 2020,
Bodegas Fernandez

- Infiltrado 2020, Esencia Wines

- Silvano Garcia 4 meses 2019, Bodegas Silvano Garcia
- Sabatacha Crianza 2018, Bodegas BSI

- Altos de la Hoya 2018, Bodegas Olivares

- Exodo Roble 2018, Bodegas Delampa

- Luzén Coleccion Roble 2020, Bodegas Luzon

- Pino Doncel Black 2020, Bodegas Bleda

- Bruma del Estrecho de Marin Parcela Vereda 2018,
Bodegas Vifia Elena

- Vega Jimena Crianza 2017, Bodegas Fernandez

- Pino Doncel 12 meses 2020, Bodegas Bleda

- Silvano Garcia Dulce Monastrell 2019,
Bodegas Silvano Garcia

BRONCE

- Gilertana Sauvignon Blanc 2020, Bodegas Salzillo

- Equilibrio Sauvignon Blanc 2020, Bodegas Sierra Norte
- Nifiata 2020, Bodegas Torrecastillo

- Arloren Paca 2019, Bodegas Arloren

- Arloren Paco 2018, Bodegas Arloren

- Torrecastillo 2020, Bodegas Torrecastillo

- Oferente Crianza 2020, Bodegas Santiago Apéstol

- Matius Monastrell 9 Meses 2018, Bodegas Salzillo

- Luzén Coleccién Garnacha Tintorera 2020,
Bodegas Luzon

- Canalizo 2014, Bodegas Carchelo

MEDALLERO DOP JUMILLA
COMPETICION THE GLOBAL
SYRAH MASTERES

ORO
- 100x100 Syrah 2020, Bodegas Asensio Carcelén
PLATA

- Dominio de Ontur Syrah Monastrell Garnacha 2020,
Bodegas Ontalba

- SF Syrah Roble 2017, Bodegas San Dionisio
- Numun Syrah 2020, Bodegas BSI
- Inédita 02 Syrah 2015, Bodegas Alcefio

- Taus Fusion 2019, Esencia Wines
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JUMILLA

DENOMINACION DE ORIGEN
PROTEGIDA

Sobre la Denominacion
de Origen Protegida
Jumilla

La Denominacién de Origen Protegida
Jumilla (D.O.P. Jumilla) posee una tradicion
vitivinicola que se remonta a los restos de
vitis vinifera — junto a utensilios y restos
arqueoldgicos- hallados en Jumilla origi-
narios del afio 3.000 a.C., siendo los mas
antiguos de Europa.

La zona de produccion, en altitudes que
varian entre los 320 y 980 metros y sur-
cada por sierras de hasta 1380 metros, la

armonizacion orgenoléptica

delimitan, por un lado, el extremo sureste mineralidad y sabor
de la provincia de Albacete, que incluye los F [
municipios de Montealegre del Castillo, frescura Equifl'briﬂ v suavidad

Fuente Alamo, Ontur, Hellin, Albatana y

Tobarra; por el otro, el norte de la provincia > 5 "
de Murcia, con el municipio de Jumilla. elegancia, complejidad y vanilla

Un total de 22.500 hectareas de vifiedo, en complejidod aromdtica
su mayoria de secano, y en vaso, ubicado
sobre suelos predominantemente calizos. i

suavidad y ahutado
Las escasas precipitaciones que apenas i
alcanzan los 300 mm al afio y las mas de proteger los vinos
3.000 horas de sol, propician la escasa
incidencia de plagas y enfermedades, lo
que permite un alto porcentaje de cultivo
ecolégico.

manoproleinas: estruciura y persistencia
manoproteing: equilibrio v suevidad
L]

wwi/v.vifloséejumilla.org m I m rse
— CON A 8 ALIDAD

derivados de LEVADURAS para la calidad de tus vinos

vinica ae

DAL CIN
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ACTUALIDAD DOs CASTILLA LA MANCHA

La Mancha mantiene su
record de vinedo inscrito
en Denominacion de

Origen

Los tltimos registros del Consejo Regulador presentan un ligero aumento de la

superficie de vifiedo inscrito, con unas 154.894 hectareas

La Mancha continda siendo la Denominacién de Origen
mas grande en lo que a vifiedo inscrito se refiere con una
superficie muy similar a la del afio pasado, alcanzando
las 154.89/4 Ha frente a las 154.344 ha del afio 2021 (un
ligerisimo aumento del 0,36 %), lo que supone la mitad
de las cultivadas en esta Zona de Produccion, lamas
amplia del mundo, y mas del tercio de toda Castilla-La
Mancha, que segtin la “Encuesta sobre Superficies y
Rendimientos de Cultivos ESYRCE” del Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA), con datos
para el 2021, presentaba una superficie de 458.952 ha,
esto es, el 49 % del vifiedo nacional (941.087 ha).

Los datos revisados en el anuario estadistico de la
Denominacién de Origen La Mancha también reflejan
una diversificacién mayor del vifiedo orientado a la
produccién de vinos de calidad, con un leve aumento
de variedades foraneas frente a un gradual retroceso de
otras de corte mas tradicional como la blanca Airén.

Variedades blancas en
DO La Mancha

En lineas generales, las variedades blancas decrecen
un 8,6 %, siendo unas 108.2779 las hectareas de uva
blanca las registradas en parcelas acogidas a la Deno-
minacién de Origen La Mancha. Sigue predominando
con mucha diferencia la variedad autéctona Airén, con
91.636 ha. No obstante, sus cifras reflejan también
un escaso aunque gradual retroceso en el 2021 (- 1,2
%) frente a los datos del pasado 2020 (92.743 ha). Se
debe quizas, al paulatino cambio generacional de la
viticultura, en transicion hacia modelos productivos
mecanizados y mas diversificados.

14

Por el contrario, en el caso de otras variedades fo-
raneas plantadas en las tltimas décadas y con muy
buena acogida organoléptica en La Mancha, se apre-
cian ligeros repuntes, como sucede con la Macabeo
(7.276 ha, + 6.6 %), laVerdejo (3.478 ha, + 4,4 %), la
Sauvignon Blanc (2.081 Ha, + 4,3 %), la Chardonnay
(1780 Ha, + 9,9 %) o la Moscatel de grano menudo
(1156 ha, + 2,4 %). Cobran protagonismo otras varie-
dades de corte muy aromatico, como la Pedro Ximé-
nez, con 288 Ha (+ 19 %) o la Moscatel de Alejandria.
Esta tltima, incorporada en el pliego de condiciones
del Consejo Regulador durante el pasado 2020, ya es
la octava variedad blanca acogida en la Denominacién
de Origen La Mancha con 204 Ha (+ 9,8 %).
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Otras variedades minoritarias blancas
como la Parellada (185 Ha), Viognier (125
Ha), Riesling (45 Ha), Gewiirztraminer (23
Ha) ola Torrontés (2 Ha), apenas sufren
modificaciones en su registro.

Variedades tintas en
DO La Mancha

En las variedades tintas (46.614 Ha) la
cifra es mas baja que en las blancas, si bien,
presentan un leve incremento (1,4 %) con
respeto al 2020, reflejado, un afio mas, por
el sustancial crecimiento de la Garnacha
Tintorera, apenas incorporada en el pliego
del Consejo Regulador en 2020, que ya es la
sexta variedad mas cultivada en la Deno-
minacion de Origen La Mancha con 1.183 Ha
(+ 61,7 %).

Experimentan también un notable ascenso
variedades como la Cabernet Franc, con 116
Ha (+ 16 %); la Petit Verdot, con 589 Ha (+

12 %) o incluso la Monastrell, con 672 Ha
(4,8 %) mas presente en la zona sureste de la
comarca manchega (provincia de Albacete).

Lidera el ranking de las cinco variedades
tintas mas cultivadas en DO La Mancha

la Cencibel o Tempranillo. Con 29.801 Ha
(+0,8 %) eslauva tinta de mayor arraigo
en el vifiedo manchego. Le siguen otras

de implantacién mas reciente a finales del
siglo XX, con un cultivo dispar en cifras.
Asi, por ejemplo, la Syrah, segunda varie-
dad tinta en La Mancha, continta con su
descenso gradual, presentando un decre-
mento, aunque leve, del - 0,7 % hasta las
£4.082 Ha. También desciende la Garnacha
tinta o aragonés con 3.623 ha, (- 1,4 %).
Completan el quinteto de las variedades
mas importantes, la Cabernet Sauvignon y
Merlot, que con 3.384 ha (+ 3,5 %) y 1.390
Ha (3,2 %), respectivamente, presentando
también un leve incremento.

Su aumento compensa el retroceso de otras
variedades menores, como la Bobal, 933 Ha
(- 0,7 %), muy cultivada en la zona oriental
de La Mancha conquense; la Moravia dulce o
crujidera 592 Ha (- 6,9 %)y la Graciano 217
Ha (_5)7 O/°)~

Por dltimo, con una presencia apenas testi-
monial, variedades como la Malbec (30 Ha),
Mencia (2 Ha) o Pinot Noir (1 Ha) no presen-
tan altibajos en su evolucion de superficie.
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ACTUALIDAD DOs CASTILLA LA MANCHA

La DO La Mancha inicia
2022 con ilusion por
recuperar las ventas,tras
crecer un 128 % en enero

La venta de vinos con DO La Mancha descendio un 14 % en 2021

El aflo 2022 se inicia con esperanza paralosvinosdela  debié fundamentalmente a las restricciones provoca-
Denominacion de Origen La Mancha, tras un 2021 difi-  das por las medidas tomadas frente del Covid, que han
cil en el que se bajo un 14,16 %, ya que, afortunada- venido acompafiadas por una fuerte subida de precios
mente, en enero de este aflo se ha alcanzado lacifrade  del transporte maritimo y de materias auxiliares (car-
6.249.00 tirillas expedidas (equivalencia en botellasde  ton, vidrio, etc.).

0,75 litros), lo que supone un crecimiento del 128,4 %

sobre el mismo periodo del afio anterior, en el que se Tampoco podemos pasar por alto el impacto del Bre-
llegd a 2.736.000 unidades. Segin indican algunas xit, ya que Reino Unido ha experimentado un descenso
bodegas manchegas, la bajada de los vinos de calidad del 65,10 %, pasando de 1.395.287 botellas a 487.001
amparados por la Denominacion de Origen en 2021 se botellas en 2021.
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En conjunto, las ventas totales de 2021 fueron de
62.684.783 botellas frente a las 73.025.400 botellas

de 2020, el primer afio en el que se noto la incidencia
de la pandemia en las ventas, pero en el 2021 se ha
mantenido un contexto complicado para el comercio
internacional, que tan importante es para esta Deno-
minacién de Origen, ya que el principal crecimiento

se estaba dando en paises como China, que ha tenido
un descenso del 27,37 %, lo que supone un total de
3.833.113 botellas frente a los 5.277.647 de 2020. No
obstante, en este caso pueden incidir otros factores

de proteccionismo y reduccion de importaciones del
gigante asiatico, ya que en otros paises de ese entorno,
como Japon, con el que se llegd a un acuerdo comercial
desde la Union Europea, el descenso ha sido mucho
mas bajo (-6,47 %), alcanzandose la cifra de 1.433.707
botellas. En otros mercados incluso se ha subido, como
es el caso de Corea del Sur, que ha experimentado

un crecimiento del 54,46 %, llegando a las 581.577
botellas. Mas espectacular atn ha sido el crecimiento
en paises como Venezuela (+291,17 %) al que se han
vendido 615.859 botellas. También ha tendido un
comportamiento positivo Rusia (+ 21,34 %), al que

se han exportado 994.761 botellas y Estados Unidos
(+10,34 %) con 829.020 botellas.

En cuanto a los principales mercados de la Union
Europea, a la cabeza de las importaciones de vinos
con DO La Mancha sigue estando Alemania, pais al
que se exportaron en 2021 4.698.795 botellas, pese

a su retroceso del 11,21 %. Paises Bajos cayo un 22,32
%, quedando las ventas en 1.388.283 botellas; Polonia
alcanzo las 988.557 botellas (16,06 %)y Lituania
(-17,07 %) las 642.100 botellas.

Desde la ICRDO La Mancha se confia en que 2022 sea
el afio de la recuperacion de mercados, valorandose
positivamente el hecho de que las ventas estén muy
diversificadas, ya que los vinos de calidad manchegos
han llegado en 2021 a 90 paises distintos. Por todo
ello, el programa de promocion internacional sera
muy intenso si las circunstancias lo permiten. De
hecho, estas semanas mas recientes se ha estado pre-
sente en la feria Vinexpo de Mosct con varias bodegas
dentro del stand de ICEX y la presente se acude a Wine
Paris con un stand propio, al igual que sucedera con la
Feria Prowein y Fenavin.

Tampoco cesaran las campafias de promocion asiati-
cas, con presencia en las principales ferias y con mul-
tiples actuaciones directas dirigidas a importadores,
como es el caso de los seminarios de cata.
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ACTUALIDAD DOs CASTILLA LA MANCHA

DO La Mancha entrega
sus Premios Jovenes
Solidarios 2021enel

Wanda Metropolitano

La karateca Sandra Sanchez, la influencer Maria Pombo, el meteor6logo Rober-

to Braseroy el cineasta, Pedro Almodo6var como premio Gran Reserva, culminan

reconocidos por los vinos DO La Mancha

“De Madrid al cielo y de La Mancha, al mundo”,

con estas palabras la periodista de Antena 3, Lorena
Garcia, conductora del acto, present la gala de los
Premios Jovenes Solidarios 2021. Unos galardones
que cada afio reconocen el talento, la trayectoria y la
progresion de aquellas personas destacadas en sus
diferentes facetas y ambitos de la cultura, la comuni-
cacion y los deportes.

Un acto que este afio ha tenido el doble aliciente para

los asistentes, después del par6n obligado de la pande-
mia, el pasado 2020. Se recuperaba la cita presencial y

18

ademas en el Wanda Metropolitano, estadio rojiblan-
co, convertido en un nuevo escenario para la ocasion.
“Para nosotros es siempre recuperar el calor humano
y presencial, con el carifio del publico y el ruido del
brindis de las copas”. Fueron las palabras de bienveni-
da del propio Presidente del Consejo Regulador, Carlos
David Bonilla.

Bonilla quiso recordar a todo los viticultores “que ya
no estan con nosotros”, con un gesto de apoyo a la
hosteleria, “cuya vuelta a la normalidad es tan impor-
tante para el sector. Porque cuando a ellos les va bien a

ista dela Asociacién de
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nosotros, el sector del vino, nos ird mejor”, remarco el
Presidente de la Denominacién de Origen La Mancha.
Un compromiso por acercar el vino al consumidor
final que llega desde la calidad, “que no entiende de
equipos ni colores politicos”, afirmo el Presidente de
la Diputacién de Ciudad Real, y méaximo dirigente de
Fenavin, José Manuel Caballero.

Premios Jovenes Solidarios

La primera en recoger el galardén solidario fue la ka-
rateca Sandra Sanchez, Premio Joven Solidario 2021
en “deportes”, culminando una temporada redonda y
Unica para la talaverana. Los 5.000 euros del galardén
fueron para la asociacion “Adelante CLM”, dedicada a
visibilizar la enfermedad del ELA en la sociedad. “Ojala
pudiera cambiar mis medallas para detener el tiempo
y frenar el avance de esta enfermedad con una vacuna
para ELA”, fueron las palabras de la karateca de la
ciudad de la ceramica, emocionada de poder compar-
tir del momento con su amigo, Juan Ramdn Amores.
El alcalde de La Roda, también afectado por ELA,
compartié unas palabras como ejemplo de enterezay
leccion de vida en primera persona.

El Premio Joven Solidario 2021 en “comunicaciéon” fue
para la influencer Maria Pombo, por su capacidad de lle-
gar al ptiblico mas joven a través de Instagram, con mas
de dos millones de seguidores. La cuantia del galardén
fue cedida ala lucha contra Esclerosis Multiple Espafia.

También dinamico y con gran capacidad comunicativa
estuvo precisamente el Premio Especial a la Divul-
gacion DO La Mancha 2021 en la persona de Roberto
Brasero, responsable de los servicios de meteorologia
de Antena 3. Espontaneo y natural quiso agradecer
desde el buen humor que le caracteriza un premio que
le llena de satisfaccion, ya que “son los hombres del
campo y las bodegas las que premian al hombre del
tiempo”. Brasero cedié los 5.000 euros del galardon
alos afectados por el volcan de La Palma, sellando

el compromiso de un fenémeno geoldgico que le ha
tocado narrar de cerca, y del que afirma “sentirse pro-
fundamente agradecido por la generosidad y la hospi-
talidad de los palmeros a los que ha puesto rostro”.

Por 1ltimo, el broche final vino con el Premio Honori-
fico Gran Reserva DO La Mancha en la figura de Pedro
Almoddévar. Fue su hermano, Agustin Amoddvar quién
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recogi6 el galardon comparando la expresién de una
tierray sus vinos con la idiosincrasia de su gente, que
“tan universalmente ha sabido plasmar Pedro Almo-
dovar en sus peliculas”.

El Consejero de Agricultura, Agua y Desarrollo Ru-
ral, Francisco Martinez- Arroyo fue el encargado de
clausurar el acto felicitando a la Denominacion de

Origen La Mancha en sus “esfuerzos en Madrid

por recuperar un mercado que le pertenecia en el
pasado”. Arroyo quiso resaltar el peso, la tradicion
y el musculo productivo de una Denominacién de
Origen, cuyo tamafio en superficie supera a varias
comunidades autdnomas con 15.000 viticultores
inscritos, mas de 230 bodegas y mas 1,4 millones de
hectoélitros declarados en el pasado ejercicio.

Bodegas que presentan sus Vinos Jovenes 2021 DO La Mancha

BODEGA LOCALIDAD PROVINCIA
BODEGAS CAMPOS REALES El Provencio Cuenca
COOPERATIVA SAN ANTONIO ABAD Villacafias Toledo
BODEGA-ALMAZARA VIRGEN DE LAS VINAS Tomelloso Ciudad Real
BODEGAS CENTRO ESPANOLAS Tomelloso Ciudad Real
BODEGAS CASA ANTONETE Tarazona de La Mancha Albacete
BODEGAS ALTOVELA Corral de Almaguer Toledo
BODEGAS SIMBOLO Campo de Criptana Ciudad Real
BODEGAS PUENTE DE RUS San Clemente Cuenca
BODEGAS ENTREMONTES Quintanar de la Orden Toledo
BOGARVE 1915 Madridejos Toledo
BODEGAS AYUSO Villarrobledo Albacete
FINCA LA BLANCA Puebla de Almoradiel Toledo
BODEGAS VIDAL DEL SAZ Campo de Criptana Ciudad Real
SAT COLOMAN Pedro Mufioz Ciudad Real
BODEGAS YUNTERO Manzanares Ciudad Real
BODEGAS TARAY Las Mesas Cuenca
BODEGAS PEDROHERAS Las Pedrorfieras Cuenca
COOP. SANTA CATALINA La Solana Ciudad Real
VINICOLA DE CASTILLA Manzanares Ciudad Real
EL PROGRESO Villarrubia de los Ojos Ciudad Real
VINICOLA DE TOMELLOSO Tomelloso Ciudad Real
CRISTO DE LA VEGA Socuéllamos Ciudad Real
DCOOP BACO Alcazar de San juan Ciudad Real
J. GARCIA CARRION Daimiel Ciudad Real
SAT SAN JOSE Tomelloso Ciudad Real
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ACTUALIDAD DOs CASTILLA LA MANCHA

Carlos David Bonilla
reelegido Presidente
del Consejo Regulador
dela Denominacion de
Origen La Mancha

La D.0. La Mancha renueva los cargos de su Junta Directiva con el consenso de las

organizaciones que la componen

Carlos David Bonilla asumira su segunda legislatura
consecutiva como Presidente del Consejo Regulador
Denominacion de Origen La Mancha tras el acuer-
do alcanzado por las diferentes organizaciones que
componen la Interprofesion, en la Asamblea General
Extraordinaria de caracter electoral, celebrada este
miércoles, 19 de enero, en las instalaciones de la pro-
pia sede de la DO La Mancha, en Alcazar de San Juan
(Ciudad Real).

Nacido en 1977, Carlos David Bonilla, casado y con dos
hijos, es agricultor. Procede del ambito cooperativo y
en la actualidad es el presidente de Bodegas Campos
Reales en su municipio natal de El Provencio (Cuenca).

Vinculado al Consejo Regulador, se trata de su se-
gunda legislatura al cargo del timoén de los vinos con
Denominacion de Origen La Mancha, desde que to-
mara el testigo como presidente del solanero Gregorio
Marin-Zarco, en el afio 2018.

22

Renovacion y eleccion
de la Junta Directiva

La Asamblea General estara compuesta por un total de
2/ vocales elegidos por las distintas organizaciones que
componen la Interprofesion del Consejo Regulador La
Mancha: Cooperativas Agroalimentarias de Castilla-La
Mancha (Carlos David Bonilla, Felipe Rodriguez, Julidn
Casanova, José Luis Santiago, José Maria Arcos, Josefa
Moreno, Inocencio Maestro y Rafael Torres), ASAJA
(José Miguel Alhambra, Alfonso Morcillo, Isidoro Velay
Fernando Villena), UPA (Ramoén Lopez y Pascual Ortiz),
COAG (José Luis Parrefio, Miguel Luis Casero), FEVIN
(Javier Cuadrado, Carmen Garcia de la Cruz, Bienvenido
Mufioz y Francisco Parra) y la Asociacién Empresarial
Vitivinicola Vinos CLM (Jaime Lozano, Luis Miguel
Huertas, Miguel Angel Valentin y Antonio Gonzélez),
siguiendo el criterio establecido de mantener la misma
representatividad entre las dos ramas que componen la
ICRDO La Mancha (comercializador y productor)

ista dela Asociacién de
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Tras el acuerdo alcanzado por dichas organizaciones,
laJunta Directiva estard compuesta por las siguientes
personas:

- PRESIDENTE: Carlos David Bonilla

- VICEPRESIDENTE PRIMERO: Miguel Angel Valentin
por un periodo de dos afios desde el dia de hoy, alter-
nandose con Javier Cuadrado Ayuso para los dos afios
siguientes

- VICEPRESIDENTE SEGUNDO: Fernando Villena

- SECRETARIO: Pascual Ortiz

- TESORERO: Javier Cuadrado por un periodo de dos
afios desde el dia de hoy, alternandose con Miguel Angel
Valentin para los dos afios siguientes

- VOCAL: Inocencio Maestro

- VOCAL: José Luis Parrefio

Retos y metas para el nuevo
Consejo Regulador

Carlos David Bonilla afronta este nuevo reto con el pro-
posito de recuperar los mercados y volver al crecimiento
de los tiltimos afios tras una pandemia que ha afectado
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enormemente al crecimiento internacional de la

DO La Mancha, apostando también por mantener y
mejorar la calidad de sus vinos en paralelo a la profe-
sionalizacion de las cerca de 250 bodegas inscritas en
esta Denominacion de Origen, que también integra a
unos 15.000 viticultores de las provincias de Albacete,
Ciudad Real, Cuencay Toledo.

Para el recién elegido Presidente del Consejo Regu-
lador, Carlos David Bonilla, “no solo es importante
aumentar el embotellado recuperando los niveles pre-
vios a la pandemia, sino también hacerlo en valor para
poder llegar mas atin a todas las partes del mundo”.

Finalmente, destacar que el Consejero de Agricultura
de Castilla-La Mancha, Francisco Martinez Arroyo,
quiso estar presente en esta nueva toma de pose-
sién, aprovechando la ocasion para poner en valor el
esfuerzo realizado por las bodegas manchegas y su
apuesta por la calidad, contando para ello con la co-
laboracion de la Junta de Comunidades de Castilla-La
Mancha a través de diferentes lineas de apoyo como
Calidad Diferenciada.
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ACTUALIDAD DOs CASTILLA LA MANCHA

El vinedo, un factor
clave para frenar la
despoblacion en La
Mancha

Las estadisticas del Consejo Regulador dejan constancia de la correlacion entre el
vifiedo inscrito y la densidad de poblacion en la comarca

J

R
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-
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Los datos del anuario estadistico de la Asociacién que sdlo se incluye en ella una de las 5 capitales de
Interprofesional del Consejo Regulador de la Deno- provincia de la region. Asi, segin datos que se des-
minacién de Origen La Mancha vuelven a reflejar la prenden de las estadisticas del INE, la poblacién total

importanciay el peso social del vifiedo en La Mancha,  delos 33 municipios que superan las 1.000 Ha de vifie-
comarca natural que aglutina en todos los municipios  dos inscrito* en la DO alcanza los 278.517 habitantes

acogidos a la Denominacién de Origen La Mancha (609.179 para todo el conjunto poblacional de la Zona
acasi el 30 % de la poblacion total de la comunidad de Produccion La Mancha, englobado en las cuatro
castellanomanchega (2.047.722 habitantes), pese a provincias manchegas).
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D.0. LA MANCHA: DATOS Y ESTADISTICAS 2021 N

MANCHA

BUEESICAL A AR
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MUNICIPIOS CON VINEDO D.O. LA MANCHA CON MAS DE 1.000 HECTAREAS 2021

Poblacidn Hectireas Habitantes  Poblacion Hectireas Habitantes
Villarrobledo (AB) 14.403 24978 Los Hinojosos [CL) 2.392 TS
Socuellamos (CR) 13.173 12.067 Herencia (CR) 2.370 4.196
Alcazar de San Juan [CR) 9.493 30.548 Membrilla (CR) 2.301 2.956
Tomelloso [CR) £.318 35.984 Las Pedrofieras (CU) 2.249 5,638
Campao de Criptana (CR) 6.891 13.229 Tarazona de la Mancha (AB) 2.129 6.184
Manzanares (CR) 5.402 17.845 Alhambra (CR) 1.858 | 989 |
Meta del Cuervo (CU) 4,824 6.035 Consuegra (TO) 1804 | 9942

Las Mesas [CU) 4.301 2.310 Quintanar de la Orden (TO) 1.706 11.129
Villanueva de Alcardete (TO} |  4.269 3.130 Arenas de San Juan (CR) 1.585 1.033
Daimiel [CR) 4,226 17.771 | Vvillacafias (TO) 1394 | 9434 |
Argarmasilla de Alba (CR) 4,201 3.435 Fuente de Pedra Naharro (CU) 1374 | 1209
Corral de Almaguer (TO) 4,175 5.068 Villamayor de Santiago (CU) 1.247 2.466

San Clemente (CU) 3.559 6.953 Sisante (CU) 1.179 1.619
Pedro Mufioz [CR) 3.201 3.694 Madridejos (TO) 1.155 10.230

La Solana (CR) 2,993 7.802 La Puebla de Almaradiel (TO) 1.114 5.041

El Provencio (CU) 2.748 2416 Villarrubia de los Ojos (CR) 1.084 9,722

El Toboso (TO) 2.612 1.699

Abreviatura provincias: Albacete {AB), Ciudad Real {CR), Cuenca (CU). Toledo (TO)
Fuente: Elaboracian propio con datos internos y de poblacian del INE.

www.lamanchawines.com

Crece el nﬁmero de Viticultores en manchega \4 laviticultura en la propia Comunidad Au-
DO La Mancha ténoma de Castilla-La Mancha (2.047.722. habitan-

tes, segin fuentes de datosmacro.com). Le siguen las
provincias de Cuenca y Toledo, con datos productivos
muy parejos. La provincia toledana (3.064 viticultores
y 28.855 Ha) tiene a Villanueva de Alcardete (4.269
ha) y Corral de Almaguer (4.175 Ha) como princi-
pales referencias de la Denominacion de Origen en

La Mancha toledana; mientras que Mota del Cuervo
(4.824 Ha) y Las Mesas (4.301 Ha) hacen lo propio en
la provincia de Cuenca (31.103 Hay 3.687 viticultores).

A diferencia de otros cultivos, el cuidado del vifiedo
requiere de mano de obra durante practicamente todo
el afio, lo que contribuye enormemente a fijar poblacion.
Por ello, si nos fijamos en los datos concernientes a la
propia actividad profesional, destaca positivamente

el ascenso del niimero de viticultores inscritos en el
pasado 2021, llegando hasta los 15.040, (+6,15 %) y
rompiendo una larga tendencia bajista propia del enve-
jecimiento de la poblacion del entorno rural, lo cual es
una sefial alentadora de cara al tan necesario relevo de la
poblacion agraria en esta comarca. De hecho, el cultivo
delavid en La Mancha contintia reflejando los datos de
su importancia socioeconémica en los municipios de las
cuatro provincias manchegas que las que integran.

Hay que tener en cuenta que en estas zonas los
pueblos son mas pequerios que en Ciudad Real, pero
también hay mas, por lo que la densidad poblacional
no varia mucho.

Con todo, la provincia de Albacete, a pesar de ser la
provincia con menor representacion (19.049 hay
1.844 viticultores acogidos), tiene en Villarrobledo,
una poblacién de 24.978 habitantes, al municipio con
mayor nimero de superficie de vifiedo cultivado en La
Mancha (14.403 ha).

Del total de 154.893 hectareas de vifiedo de la DO La
Mancha, la provincia de Ciudad Real (75.686 Ha y
6.44,5 viticultores) mantiene su musculo productor y
en la actualidad tiene a seis municipios que superan
las 5.000 hectareas de vifiedo inscrito en su término
municipal: Socuéllamos (13.173 Ha), Alcazar de San
Juan (9.343 Ha), Tomelloso (8.318 Ha), Campo de . |
Criptana (6.891 ha) y Manzanares (5.402 ha). Tanto *Hay queltener en .C~uentz.;1 que.estas estadls.tlcas sélo conte.m—
. plan las cifras de vifiedo inscrito en los registros del Consejo
solo estas cinco localidades suman una poblacion de Regulador y aptos para producir vinos de calidad al amparo de
109.673 habitantes, segtin datos del INE en julio de la Denominacién de Origen La Mancha, pero el nimero total
2021, lo que refleja el peso demogréfico delacomarca  devifiedo serfa mésalto.
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Balance positivo de los

vinos DO La Mancha en
Wine Paris 2022

Wine Paris 2022 cierra el primer viaje presencial del Consejo Regulador en las

acciones de promocion exterior

El Consejo Regulador concluye su asistencia de mane-
ra satisfactoria en la Feria Wine Paris 2022. Una edi-
cion que retomaba el contacto presencial con los pro-
fesionales del sector del vino, tras el receso del pasado
afo, obligado por las circunstancias sanitarias de la
pandemia.

En palabras de Juan Manuel Leal, han sido jornadas
con ‘“un goteo constante de personas pasando por el
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stand”, y a pesar de ser una de las fechas mas tem-
pranas del afio, “se han notado las ganas por volver
a este tipo de eventos por parte de los visitantes”, ha
remarcado el responsable del Consejo Regulador en la
expedicion.

“Se han interesado por los nuevos vinos de la afiada
2021, especialmente los tintos jovenes tempranillo y
algln que otro airén”.
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Stand propio de los Vinos Bodegas DO La Mancha
DO La Mancha participantes en la galeria del vino

Celebrada del 14 al 16 de febrero, Wine Paris 2022 - Bodegas que tienen vinos en la zona de catas:

aglutina ahora la convocatoria y estructura logistica
de Vinexpo concentrando asi la oferta en la capital pa-
risina. Se trata de la primera feria relevante en el ca-
lendario mundial para los profesionales del sector del
vino. Una cita de referencia para los vinos con Deno-
minacion de Origen La Mancha que se ha convertido en
el pistoletazo de salida en las acciones de promocion
exterior del Consejo Regulador.

De hecho, la DO La Mancha ha repetido stand de pre-
sentacion adecuando su disposicion de metros al con-
texto actual de seguridad sanitaria, pero sin renunciar
a los espacios de cata libre (free tasting) de unas 46
marcas de vino para los visitantes, y una zona de con-
tactos comerciales para aquellas bodegas manchegas
que lo precisaran. Todo ello, ademas, coronado, una
vez mas, por un emblematico molino de viento, icono
universal de los vinos de La Mancha.

La proxima cita presencial sera en Prowein, Diisseldorf
(Alemania), retrasada en fechas para el mes de mayo,
y por ello, muy cercana a FENAVIN, la Feria Nacional
del Vino de Ciudad Real, donde el Consejo Regulador
ha tenido una asistencia permanente y fiel desde sus
inicios.

PRESENTAMOS

0 Allozo Centro Espariolas

o Bodega La Tercia — Organic Wines
0 Bodegas Ayuso

0 Bodegas Campos Reales

0 Bodegas Cristo de la Vega
o Bodegas El Progreso

0 Bodegas Isla

0 Bodegas La Remediadora

0 Bodegas Naranjo

0 Bodegas Puente de Rus

o Bodegas Yuntero

0 Bogarve 1915

o Cooperativa Santa Catalina
o Finca Antigua

o Finca La Blanca

0]. Garcia Carrién

o Ntra. Sra. de Manjavacas

o Vinicola de Castilla

o Vinicola de Tomelloso

o Vinicola de Villarrobledo

0 Vinos Coloman

o Virgen de las Vifias Bodega y Almazara
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Las ventajas del small
data para las bodegas

La tecnologia es una de las grandes aliadas de los agricultores y los viticultores en el
momento de cuidar de los campos, porque permite optimizar las gestiones y disfrutar
de servicios que respetan el desarrollo sostenible del medioambiente en cada zona. El

small data es una de las herramientas que tienen las bodegas a su disposicion para con-
seguir estos objetivos.

Este servicio permite abaratar los grandes costes que
supone el Big Data, permitiendo la gestién y el ana-
lisis de grandes cantidades de datos, para mejorar
sus opciones de venta y sus politicas de marketing, lo
que les permite ofrecer sus vinos a mejores compra-
dores y obtener una buena rentabilidad con ello.

En este articulo queremos ensefiarte en qué consiste
el small data, hablandote de sus ventajas y ensefian-
dote como puedes utilizarlo para que tus cultivos
sean mas productivos y eficientes. ¢/ Te animas a
descubrirlo con nosotros?

El small data, estas son sus
ventajas para las bodegas

Segun el Observatorio Nacional de Tecnologia 'y
Sociedad (ONTSI), en 2018 el 11 % de las empre-
sas espafiolas y el 12 % de las europeas utilizaron
técnicas de Big Data. Es un porcentaje atin bastante
pequeiio, pero en clara tendencia ascendente, si
bien es verdad que solo las empresas mas gran-
des se servian de esta tecnologia para mejorar sus
porcentajes de ventas.

Esto implica que los avances digitales son cada vez
mas prometedores en este campo, no solo para estas
compailias, sino también para las bodegas en forma
de pymes que quieran hacer pequefios desembolsos
para optimizar toda su gestion desde dentro.

Estas son las ventajas del small data para las bodegas:

- Los datos son faciles de conseguir. El Big Data usa
complejos algoritmos y operaciones matematicas
para extraer informacion practica de millones

RevistadelaAsociaciénde 4
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de datos. En cambio, el Small Data parte de datos
cotidianos, como los que nos proporcionan las redes
sociales o los que nos dan los propios consumidores.

- Ayuda a definir el consumidor potencial o final.
Permite analizar y estudiar toda la informacién que
recopila la bodega, lo que permitira crear un perfil
consumidor potencial: donde vive, qué necesita, qué
le gusta, qué le motiva a comprar...

- Permite crear experiencias personalizadas. Las
conclusiones que extrae el Small Data nos hacen
conocer mejor al cliente, lo que permite ofrecerles ex-
periencias adaptadas a sus gustos y a sus necesidades.

- Amplia las posibilidades de venta. Una campaia
que se dirija justo al consumidor que mas proba-
bilidades tiene de comprar tendra mas éxito. De la
misma forma, las experiencias personalizadas dejan
recuerdos positivos que permiten fidelizar a los
clientes a largo plazo, de forma que podran volver a
por los mismos productos en el futuro.

- Identifica a los consumidores mas valiosos. No
todos los consumidores potenciales seran un clien-

te final; hay que saber identificar cudles tienen mas
opciones de comprar y dirigir nuestros esfuerzos a
ellos. Algunos estaran muy interesados, mientras que
otros necesitaran un pequerio refuerzo para dar el paso
adelante y convertirse en fieles seguidores de la marca.

« Ayuda a mejorar el retorno por inversion de las
campaiias. E1 ROI es un concepto importante que
permite medir si una campafia ha tenido éxito en el
publico objetivo hacia el que se dirigia. El small data
permite contabilizar toda esta informacion para
extraer las mejores conclusiones en cada caso.

El small data es una tecnologia que cada vez tiene
mas adeptos en el presente, pero que tendra mucho
mayor recorrido en el futuro. Las bodegas ya pueden
preparar sus estrategias para incorporarlo en su dia
adia, lo que les permitird medir mejor la produccién
o el impacto que tienen sus estrategias de marketing
en sus competidores.
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LarutaDelVinoLa
Manchuelaha estado
presente en Fitur 2022

La Ruta del Vino la Manchuela ha contado con stand propio en FITUR gracias a la

apuesta de la Junta de Comunidades de Castilla la Mancha por el enoturismo.

- Ha presentado su proyecto mas disruptivo e innovador con el que acercara el

enoturismo a todos los publicos.

Empezamos el afio con la mayor feria del turismo

de Esparia y como en la edicién de Mayo de 2021,

se ha apostado por una versién mas profesional de
la feria, donde se han podido tener reuniones B2B
con los principales compradores para dar a conocer
a La Manchuela, como un destino enoturistico con
gran potencial de crecimiento. Y es que, ademas, se
ha aprovechado la ocasion para presentar el nuevo
proyecto que la Ruta del Vino la Manchuela, acaba de
poner en marcha: su plataforma de comercializacion
(www.reservasrutadelvinolamanchuela.com).

El pasado mes de Noviembre, la Ruta del Vino la
Manchuela cumplio su segundo aniversario como
Ruta del Vino de Espafia y, pese a la situacion que
ha tenido que atravesar en este duro comienzo, el
proyecto se ha afianzado en el territorio y ha podido
consolidar y aumentar el nimero de socios.

Y ahora es cuando pretende dar un salto cualitativo,
ofreciendo a sus socios, una herramienta de digita-
lizacion, capaz de aunar toda la oferta turistica del
territorio, poniéndole las cosas mas faciles al turista,
donde encontrara a un solo click, todo lo que nece-
sita para hacer de su estancia en la Manchuela, una
experiencia Gnica.

A través de esta web, se podra reservar directamente
el alojamiento, la visita a la bodega, el restaurante
donde degustar gastronomia tradicional, e incluso,
un concierto que tenga lugar en uno de los 28 muni-
cipios que ya forman parte de la Ruta del Vino.
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Las posibilidades que ofrece esta herramienta al
proyecto son muy diversas y se iran poniendo en
marcha, conforme se vaya digitalizando todos los
eslabones de la cadena, ya que esto es posible, si to-
dos lo recursos turisticos de la comarca estan 100%
digitalizados. Esto no es una apuesta por el futuro, es
una apuesta por el presente.

Fuentealbilla, 24 de Enero de 2022.
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INTERNACIONAL

La OIV traslada
su sede a Dijon

Por consenso, los Estados miembros de la OIV han decidido dotar a la Organizacion de

una sede permanente para su segundo centenario

La Asamblea General decidié trasladar la sede de

la OIVy el Secretariado desde Paris a Dijon. Los 48
Estados miembros aceptaron la oferta de Francia de
dotar ala OIV de una sede, garantizando la estabilidad
temporal, juridica y financiera de la Organizacion.

El Presidente de la OIV, Luigi Moio, se congratul de
la decision de la Asamblea General, que responde a la
peticion de la Organizacién Internacional de la Vifia y
el Vino, que tiene su sede en Francia desde su creacion
en 1924, de encontrar un local mas adecuado para sus
actividades. La OIV es una organizacion estratégica
para sus 48 paises miembros, debido al papel que
desempefia como organizacién cientifica y técnica de
referencia en el sector de la vid y el vino.

El Secretario de Estado francés, Jean-Baptiste Le-
moyne, fue recibido por el alcalde de Dijon, Francois
Rebsamen, quien agradeci6 el compromiso del
Gobierno francés y la confianza de los miembros de

la OIC en el proyecto liderado por la ciudad de Dijon,
una ciudad reconocida por su calidad de vida y situada
entre las metr6polis mas atractivas de su categoria
dentro de las capitales regionales con vocacion inter-
nacional.

La instalacion de la Secretaria de la Organizacion en
la capital borgofiona estd prevista para septiembre de
2022. Al mismo tiempo, la ciudad de Dijon iniciara las
obras previstas para la renovacion del hotel Bouchu
d’Esterno, que albergara la nueva sede de la OIV.

JVIGAS
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INTERNACIONAL

Lanueva PAC oficializalos

‘‘vinos desalcoholizados”,
siguiendo las directrices

aprobadas
por la OIV

Lanueva Politica Agricola Comtn

de la Union Europea, publicada el 6 de
diciembre de 2021 se caracteriza por su
apertura ala innovacion.

Una de las novedades para el sector vitivinicola consiste
en la oficializacién de la desalcoholizacién y de la
desalcoholizacion parcial del vino. En la definicién de
este nuevo marco normativo, la UE se ha basado en los
trabajos de la OIV, principalmente en las resoluciones
OIV-ECO 523-2016, OIV-ECO 433-2012y OIV-ECO
432-2012

De ahora en adelante, la denominacion de la categoria
de producto (indicacion obligatoria) puede completarse
con los términos “desalcoholizado” o “parcialmente
desalcoholizado” para los siguientes productos: “vino”,
“vino espumoso” y “vino de aguja gasificado”. La
desalcoholizacion total esta limitada a los productos
sin indicacién geografica o denominacién de origen. La
desalcoholizacion parcial esta autorizada para todos los
vinos, vinos espumosos y vinos de aguja gasificados.

El limite del contenido de alcohol entre “desalcoholiza-
do” y “parcialmente desalcoholizado” es el establecido
porlaOIV en 2012: 0,5 %.

Siguiendo las recomendaciones de la OIV (OIV-OENO
394A-2012), las operaciones de desalcoholizacion
permitidas a fin de reducir parte o la casi totalidad del
contenido de etanol en estos productos son la evapora-
cién parcial al vacio y/o las técnicas de membranay/o la
destilacion.
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El sector viticola apuesta a la innovacion y es sensible a
la evolucion de las preocupaciones de los consumidores,
respetando la integridad y las tradiciones del producto.
Los Estados miembros de la OIV estan trabajando ac-
tualmente en unas directrices que definan las practicas
enoldgicas especificas que se aplicarian a estos nuevos
productos.
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INTERNACIONAL
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La revolucion
del vino a
granel

La Calidad como Leitmotiv

La WBWE es la mejor plataforma para bode- La Sostenibilidad como eje

gas con graneles y destilados Premium que y motor de la Feria
quieran encontrar compradores adecuados

a sus productos, garantizar la trazabilidad WBWE ha estado comprometida desde su inicio con una
y poder elegir el destino final de sus vinos a industria vinicola mas ecoldgica, sostenible y acorde a las
granel y destilados de gama alta. necesidades del momento y los retos futuros del sector.

14™ World
WB Bulk Wine
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Amsterdam, 21y 22 de Noviembre 2022
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INTERNACIONAL

Espanay Portugal se
unen para promocionar
sus vinos en el mercado
internacional

La Interprofesional del Vino de Espaiia
(OIVE) y la de Portugal (ViniPortugal)
pondran en marcha un proyecto de 3
afos de duracion, que contara con una
inversion superior a los 2 millones de
euros

La Interprofesional del Vino de Espafia (OIVE) y la de
Portugal (ViniPortugal) promocionaran los vinos de
ambos paises en un proyecto de 3 afios de duracion al
que dedicaran algo mas de 2 millones de euros, finan-
ciados en un 80% con fondos europeos destinados a la
promocion internacional de productos agroalimenta-
rios de la Uni6n Europea.

Ambas asociaciones vitivinicolas, de las mas des-
tacadas de Europa en términos de produccién y
representatividad nacional, destinaran estos recursos
areforzar la imagen del vino como un producto de
excelencia y de una tradicion intrinseca en Europa,
siempre acompatiado de un mensaje de consumo res-
ponsable y moderado; poniendo en valor sus sistemas
de calidad y, todo ello, con el objetivo de aumentar la
competitividad de la industria vitivinicola dentro de la
Peninsula Ibérica.

La campaiia de promocién, cuyo inicio estd previsto
en la segunda mitad del afio, se dirigira a turistas de
otros paises de la Unién Europea, consumidores y
profesionales, a los que se informara del modelo de
produccion vitivinicola europeo, un ejemplo de segu-
ridad, trazabilidad, autenticidad, etiquetado, calidad
asegurada y sostenibilidad, asi como de la variedad

y tradicion de los vinos espafioles y portugueses. Las
actividades promocionales e informativas se han
definido en una estrategia adaptada a cada pais y a
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cada grupo objetivo e integraran acciones en medios
digitales y sociales; inversion en publicidad impre-
sa; la realizacion de eventos y acciones corporativas
como seminarios, viajes de estudio a Europa, semanas
educativas y congresos; y campaiias de informacion
en aeropuertos y otros puntos de llegada de turistas,
entre otros formatos, alo largo de los 36 meses de este
proyecto.

Apuesta firme por la
promocional internacional

La colaboracién entre ambos paises, segtin destaca el
presidente de la OIVE, Angel Villafranca, pone de ma-
nifiesto “la apuesta firme de la Interprofesional por la
promocion internacional para dar a conocer la excelen-
cia de nuestros vinos a profesionales y consumidores,
con el objetivo de mejorar nuestro posicionamiento en
los mercados internacionales y reforzar el esfuerzo de
nuestras bodegas”.

Por su parte el presidente de ViniPortugal, Frederico

Falcdo, destaca que con este acuerdo “demostramos una

vez mas nuestro compromiso con el posicionamiento
de Portugal en los mercados extranjeros, mediante
estrategias concertadas, invirtiendo en colaboraciones
de éxito que contribuyen a que nuestro pais sea visto en
el extranjero como un productor de vino de referencia”.
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CRONICAS

Los XIII Premios
Ecovino premlaran
Vinos, Vermus, sangrias,
MOoSstosy v1nagres en

abril de 2022

El 1 de febrero se abrira el plazo de ins-
cripcién y las muestras podran enviarse a
la Universidad de La Riojaentreel 1y el 25
de marzo. El palmarés se podra conocer
en la primera semana de mayo

LOGRONO, 20 DE DICIEMBRE DE 2021. Iiiigo Crespo,
presidente de la Cultura Permanente, Eduardo Fonse-
ca, vicerrector de Investigacion e Internacionalizacion
de la Universidad de La Rioja, y Antonio Tomas Pala-
cios, profesor de Analisis Sensorial de Vinos de 1a UR,
han presentado esta mafiana en la Sala de Juntas del
Rectorado de la Universidad de La Rioja la decimoter-
cera edicion del mayor concurso internacional de vinos

Presentaci6n de los XIII Premios Ecovino en el Rectorado dela
Universidad de La Rioja

ecologicos con sede en Espaiia: los Premios Ecovino.

En 2021 compitieron 300 referencias procedentes de 32
regiones viticolas diferentes. Las bodegas interesadas

en participar deberan inscribirse a través del formulario
online que estara disponible desde el 1 de febrero hasta el
15 de marzo en www.premiosecovino.com y enviar sus
muestras al Complejo Cientifico-Tecnolégico (CCT) dela
Universidad de La Rioja entre el 1y el 25 de marzo de 2022.
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Se presenta una nueva
edicion de VinEspana

El prestigioso concurso de vinos VinEspaiia 2022 organizado por la Federacion
Espaiiola de Enologia tendra lugar en Laias, Cenlle (Ourense) los dias 28,29y 30
de Abril 2022

La Organizacién de la IV Edicion del Concurso Nacional todas las precauciones establecidas por las autoridades

de Vinos VinEspaiia, tras el éxito de la edicién anterior y actuara bajo un estricto protocolo que garantice la

ha organizado un concurso que espera superarse a si celebracion del concurso nacional de vinos.

mismo y ser un evento homenaje al sector vitivinicola

nacional. La organizacién de VinEspaiia, quiere mostrar todo su
apoyo a las bodegas y profesionales del sector vitivini-

Para la celebracion del evento, se tomaran todas lasme-  colay les anima a participar en esta nueva edicion.

didas de seguridad y sanidad pertinentes para garantizar ~ Enla web oficial del evento, vinespana.com, podra
la proteccion tanto de asistentes como de organizadores.  consultarse toda la informacion relativa al concurso, asi
La organizacién de VinEspaiia 2022 seguira guardando como las bases de participacion.

IV EDICION CONCURSO
NACIONAL DE VINOS

VINESPANA
2029 O

iPLAZOS DE INSCRIPCION Y
ENVIOS DE MUESTRAS ABIERTOS!

Inscribete en:
www.vinespana.com
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La Interprofesional
del Vino de Espana
promociona los vinos
espanoles en China

La campaiia de difusion a través de medios y lideres de opinion se va a extender
hasta febrero de 2022, coincidiendo con la llegada del Afio Nuevo chino

Madrid, 13 de enero de 2022 - La Organizacion Interpro-
fesional del Vino de Espatiia (OIVE) ha lanzado una cam-
pafia en China con la finalidad de mejorar la percepcion
de los vinos espafioles en este mercado. La accion esta
apoyada con fondos europeos y tiene como objetivo re-
forzar la visibilidad de los vinos de Espafiay, sobre todo,
posicionarlos como un producto premium dentro de su
categoria. La propuesta, ademas, cuenta con el apoyo de
ICEXy dela Oficina Econdémica y Comercial de Esparia en
Pekin con el fin de aunar esfuerzos y aprovechar sinergias
entre ambos organismos. Asi, la campatia ira firmada y
redirigida al portal Foods and Wines from Spain en China.
La campafia recoge acciones dirigidas tanto al ptblico
profesional como al consumidor. Para ello, se contara
con la colaboracion de lideres de opinion del pais asiatico
que periddicamente compartiran en sus canales articulos
sobre la calidad de los vinos espaiioles poniendo el foco
en la diversidad de variedades, suelos, clima, Denomina-
ciones de Origen y proyeccion internacional. La estrategia
se complementa con un plan de publicidad tanto con
medios de comunicacion de referencia asi como redes
sociales (Weibo) en China buscando llegar al consumidor.

INO D
IS PANA
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La campana, que comenzo en octubre, concluye el proxi-
mo mes de febrero, coincidiendo con la celebracion del
Afio Nuevo Chino.

China incrementa las
importaciones de vino espaiiol

China es un mercado de gran importancia estratégica para
una potencia exportadora como Espaiia. Las importacio-
nes del gigante asidtico han mostrado sintomas de recupe-
racion en 2021, después de 3 afios de fuertes pérdidas, tras
el récord de 2017. La desaparicion de los vinos australianos
araiz de los aranceles impuestos por China ha beneficiado
al resto de paises. La mayoria de principales proveedores
se habeneficiado de esta coyuntura: Chile en volumeny
Francia en valor y se establecen como primeros provee-
dores, seguido de nuestro pais que ocupa el tercer puesto
en volumeny cuarto en valor. En el primer semestre de
2021 las ventas de vino espaiiol en China superaron los 30
millones de litros, con un crecimiento del 41% con respec-
to al mismo periodo del afio anterior, segtin los datos del
Observatorio Espafiol del Mercado del Vino (OeMv).
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El consumo de vino en
Espana vuelve a superar,
mas de un ano despues,
los 10 millones de hl

La Organizacion Interprofesional del Vino de Espaiia (OIVE) pone a disposicion
del sector un nuevo Informe trimestral sobre la evolucion del consumo de vino en
Espaiia elaborado por el Observatorio Espaiiol del Mercado del Vino (OeMv)

Evolucion del Consume de vino en Espafia (TAM)
Volumen y Variacion Internanual
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20 de diciembre de 2021 — Después de un 2020 complica-  de vino en Espafia crecio en el periodo interanual (12 me-
do por las restricciones derivadas de la crisis sanitaria, el ses) a octubre de 2021 un 6% hastalos 10,04 millones de
consumo de vino en Espaiia esta mostrando en 2021 una hectolitros. El informe trimestral, elaborado por el Obser-
clara tendencia alcista. Segtin el Giltimo informe sobre la vatorio Espariol del Mercado del Vino (OeMv) para OIVE,
evolucion del consumo en nuestro pais de la Organizacion ~ sefiala que desde agosto de 2020 no se superaba la barrera
Interprofesional del Vino de Esparia (OIVE), el consumo delos 10 millones de hl para un periodo interanual.
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Claros signos de recuperacion en
el consumo de vino

Las estimaciones de consumo correspondientes al
mes de septiembre, provenientes del “informe viti-
vinicola” (INFOVI), ya anunciaron una subida en el
consumo nacional (+0,7%) que no ocurria desde abril
de 2020. En el siguiente mes, en octubre de 2021, los
datos del informe han sefialado que la subida se ha
consolidado (+6%), lo que ha permitido superar dicha
barrera de 10 millones de hl.

El consumo de vino en nuestro pais creci en el mes
de octubre un +39,5%, hasta los 0,917 millones de hl.
Es cierto que comparamos con un octubre de 2020
negativo y de consumo bajo (0,657 millones hl),

pero es importante precisar que el dato de consumo
interno obtenido en Octubre’21 supera incluso al re-
gistrado en Octubre’19 (0,904 millones hl). Este gran
crecimiento obtenido en octubre se suma al del mes
de septiembre, cuando el consumo de vino en Espafia
subié casi un 85%.

Por canales, y para el periodo interanual a agosto-
septiembre de 2021 (NIELSEN IQ), el consumo de vino
en el canal de alimentacion espafiol va suavizando su
crecimiento, tras el enorme impulso registrado en los
meses de confinamiento; paralelamente, las caidas en
hosteleria, canal que mas sufrid las restricciones deri-
vadas de la pandemia, van siendo cada vez menores.

El vino con Denominacion de Origen lidera las ventas
en ambos canales de forma clara y evoluciona ademas
mejor que la media tanto en Alimentacién como en
Hosteleria. A nivel global, todos los vinos mejoran su
tendencia respecto al tltimo periodo analizado (TAM
abr-may 21), e incluso las ventas de vinos espumosos
yacrecen ligeramente.

El consumo de vino en Espafia, por tanto, da sintomas
claros de recuperacion y sobrepasa ya los 10 millones
de hl, una cifra atn inferior a la registrada antes de la
pandemia (mas de 11 millones de hl en el interanual a
febrero de 2020) pero muy por en-cima del consumo
realizado en el TAM a febrero de 2021, cuando se bajo
de los 9 millones de hl.

Informacion suministrada por la Organizacion Interprofesional del Vino de Espaiia (OI-VE)
segln el analisis objetivo de los datos extraidos del INFOVI, Nielsen IQy otras fuentes de infor-
macion, y realizado por el Observatorio Espaiiol del Mercado del Vino (OeMv).
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Barcelona Wine Week
pospone dos meses su
celebracion de comun

acuerdo con

el sector

Las nuevas fechas del evento estan respaldadas por
la mayoria de las firmas viticolas y bodegas parti-
cipantes en BWW, representadas por la Federacion
Espafiola del Vino (FEV), el Ministerio de Agricultu-
ra, Pesca y Alimentacién (MAPA), Espafia Exporta-
cion e Inversiones (ICEX), la Confederacion Espatiola
de Consejos Reguladores Vitivinicolas (CECRV) y la
Associaci6 Vinicola Catalana, entre otros organismos
e instituciones que componen su comision organiza-
dora. De este modo, la segunda edicién del certamen,
prevista inicialmente del 7 al 9 de febrero de 2022,
tendra lugar en primavera, en el recinto Montjuic de
Fira de Barcelona.

Con la participacién esperada de mas de 600 bodegas
y la practica totalidad de Denominaciones de Origen
y Consejos Reguladores, BWW es actualmente el
mayor escaparate de promocion internacional para
los vinos espaiioles. “Su posicionamiento claramente
internacional ha condicionado el traslado de fechas, ya
que nuestro principal objetivo es aumentar las opor-
tunidades de negocio de las empresas expositoras,
propicidndoles encuentros y ocasiones de contacto con
compradores internacionales, distribuidores e importa-
dores para incrementar sus exportaciones o facilitarles
el acceso a nuevos mercados”, explica Javier Pagés,
presidente del salon.

Las nuevas fechas buscan celebrar el salén en un
contexto mas idoneo “que permita preservar su
propuesta de valor, garantizar el mdximo retorno a

sus empresas participantes y asegurar la proyeccion

de futuro que tiene el salon, como vimos en su exitosa
primera edicion”, afirma J. Antonio Valls, director
general de Alimentaria Exhibitions, sociedad de Fira
de Barcelona que organiza BWW.

40

Valls expresa su confianza en que “los vigjes y las reu-
niones internacionales estdn mds normalizadas en las
nuevas fechas”, un factor clave del salén que cuenta
con un programa de Hosted Buyers mediante el que
se invita a mas de 350 profesionales internaciona-
les procedentes de 40 paises compradores de vino
espafiol, y cuya presencia en el certamen da lugar a
mas de 4.000 reuniones de negocios con las empre-
sas expositoras.

El traslado de BWW a abril coincidird con la celebra-
cién de Alimentaria & Hostelco, que se llevara a cabo
del 4 al 7 de abril de 2022 en el recinto Gran Via de
Fira de Barcelona. La simultaneidad de estos salones
serd, no obstante, un hecho totalmente “excepcio-
nal”, fruto del contexto actual.

Tras su proxima edicion, el salén optara por cele-
brarse cada afio, por lo que volvera en febrero de
2023, ocupando el primer lugar en el calendario
internacional de eventos vitivinicolas. BWW 2022
prevé la participacién de mas de 600 bodegas y la
visita de cerca de 20.000 profesionales. En su prime-
ra edicién de febrero de 2020 acudieron 550 firmas
expositoras y 15.600 profesionales, un 13% de ellos
procedentes de 54 paises.
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ProWein se pospone
hasta principios de

verano

Nueva fecha del 15 al 17 de mayo de 2022

Messe Diisseldorf pospone la ProWein tras acordarlo
con los socios y asociaciones participantes del 15 al 17
de mayo de 2022. En vista de la alta tasa de infecciones
actual y de la rapida propagacion de la variante 6mi-
cron, no es sostenible mantener el evento en las fechas
originalmente programadas, del 27 al 29 de marzo de
2022.

El Dr. Stephan Keller, alcalde de la capital del Estado de
Diisseldorf y presidente del Consejo de Supervisién de
la Messe Diisseldorf, aprueba esta decision: «Todas las
partes - las empresas participantes y la economia del
lugar - estan interesadas en que las principales ferias
de Diisseldorf sean lo mas seguras y exitosas posible.
El actual empeoramiento de la pandemia no permite
planificar con la suficiente seguridad. Por este motivo,
posponer la fecha a comienzos del verano resulta lo
mas sensato para todos los participantes. Basandonos
en la experiencia de los dos ultimos afios de pandemia
y en la valoracion de los vir6logos, partimos de la base
de que la situacion mejorara considerablemente y que
las ferias podran desarrollar su efecto positivo con
mucha mas fuerzax.

Wolfram N. Diener, Presidente de la Junta directiva
de Messe Diisseldorf, destaca el apoyo del sector a las
nuevas fechas: «Segin nuestros expositores: quere-
mos y necesitamos la ProWein, de ser posible en un
momento que permita las maximas posibilidades de
éxito. Junto con los socios y asociaciones participan-
tes, consideramos que el comienzo del verano es un
momento ideal en este contexto.

No solo esperamos que la tasa de infeccién se haya
reducido, sino también que haya mas personas que
puedan viajar y participar. Asi, las empresas exposito-
ras y los visitantes podran continuar con sus activi-
dades en una situacién mucho menos marcada por la
COVID-19».
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«ProWein goes city» también se
pospone

La popular campaiia «ProWein goes city», dirigida a
los consumidores finales, a la gastronomia de Diis-
seldorfy alos viticultores internacionales también se
trasladara a la nueva fecha de la ProWein. ProWein
goes city ofrece a todos los amantes del vino la posibili-
dad de participar en catas en tiendas de vinos, degustar
menus de vinos moderados o experimentar extraor-
dinarios eventos con el lema «La unién del vino con el
arte, la musica o el disefio».

Durante la ProWein, restaurantes, hoteles y distri-
buidores especializados participan con numerosos
eventos en la ciudad en la iniciativa comtn de la Messe
Diisseldorf y de la asociacion comercial Destination
Diisseldorf.

Encontrara mas informacion sobre ProWein en
WWW.prowein.com.

4



CRONICAS

Enoforum 2022 vuelve

en formato
presencial

Del 20 al 21 de abril de 2022, Centro de
Congresos de la Feria de Zaragoza

Las innovaciones cientificas y tecnoldgicas de los
ultimos afios centraran la atencién en esta nueva
cita espafiola de Enoforum que se celebrara de forma
100% presencial del 20 al 21 de abril de 2022 en la
Feria de Zaragoza.

Los protagonistas de la innovacién en el sector viti-
vinicola (centros de investigacion, empresas provee-
doras con actividad de I+D, técnicos y productores de
vino) se encontraran y confrontaran con el objetivo
principal de aportar conocimiento y trasferir las inno-
vaciones mas recientes a nivel nacional e internacio-
nal tanto del sector publico como privado.

El caracter internacional de ENOFORUM se ve refle-
jado no solo en sus contenidos y organizacion, sino
también en su proyeccion.

Tras las primeras ediciones italianas hace mas de

20 afios, Enoforum se propone desde entonces con
gran éxito no solo en Italia sino también en Portugal
y Espafia y desde el afio pasado ademas en Estados
Unidos.

La primera edicion espaiiola de este congreso técnico
cientifico referente del sector, celebrada en 2018, con-
t6 con la participacién de mas de 500 profesionales.

En 2021, ante la imposibilidad de celebrar eventos
presenciales, Enoforum tuvo lugar en formato digital
con gran éxito de participacion, mas de 2000 inscri-
tos, y con un programa de alto nivel cientifico gracias
alos 30 ponentes conectados via telematica proce-
dentes de Espaiia, Italia, Francia, Estados Unidos,
Australia, Argentina, Chile y Sudéfrica.
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Esta nueva edici6n espafiola, organizada por Vinidea
en colaboracién con los Laboratorios Excell Ibérica, con
la participacion de destacados organismos clave del
panorama vitivinicola espariol e internacional y con el
patrocinio de la Organizacion Internacional de la Vifia y
el Vino, llega enriquecida con la experiencia madurada
durante la pandemia en la organizacion de éste y de
otros muchos eventos digitales, ofreciendo una mayor
dinamismo e interaccién entre todos los participantes.

El rico programa de actividades de Enoforum incluira
sesiones cientificas con conferencias magistrales de
investigadores de renombre internacional. Por otro
lado, gracias a la colaboracién con dos de los even-
tos internacionales mas importantes celebrados este
afio: Enoforum Web Conference y Macrowine, esta
nueva edicién ofrecera una completa panoramica de
la investigacion nacional e internacional de alto nivel
cientifico, a través de una seleccion de los trabajos mas
destacados, elegidos por su capacidad para producir
innovacion y su aplicabilidad a la industria.

Sesiones dedicadas al desarrollo de nuevas tecnolo-
gias ofreceran los resultados mas recientes de la activi-
dad de I+D de empresas proveedoras lideres del sector
gracias a la participacion de investigadores y técnicos
de reconocido prestigio.

Catas demostrativas de vinos experimentales o
comerciales obtenidos con tecnologias innovadoras,
una zona expositiva donde las empresas pondran a
disposicion sus técnicos para intercambiar ideas sobre
las tltimas evoluciones de la tecnologia, flash talk,
sesiones demostrativas, ademas de otras muchas
actividades completaran este panorama general de la
investigacion espafiola e internacional.

Revista dela Asociacién de
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Nuevo Informe
Economico Mercado

Los datos de INFOVI correspondientes al mes de diciembre de 2021, muestran una
produccion total de vino acumulada, en los cinco primeros meses de la campatia
2021/22, de 35,9M hl (-11,6% o 4,7M hl menos). Menores son también las existencias
finales de vino y mosto sin concentrar (-4,9M hl) a 31 de diciembre de 2021, que se
situaron en los 60,23 millones hl (-7,5%)

Los datos de INFOVI correspondientes al mes
de diciembre de 2021, muestran una produc-
cion total de vino acumulada, en los cinco

I N Fo R M E primeros meses de la campafia 2021/22, de
35,0M hl (-11,6% o 4,7M hl menos). Menores

E c o N o M I co son también las existencias finales de vino y
mosto sin concentrar (-4,9M hl) a 31 de di-
ciembre de 2021, que se situaron en los 60,23

ENSUAL 2021 millones hl (-7,5%).

La estimacion de consumo nacional de vino
cierra 2021 con un crecimiento del 14%
respecto a 2020, situandose en los 10,4M hl.
En 2021, se consumieron 1,3M hl mas que en
2020, aflo muy afectado por la crisis mun-
dial dela COVID 19 y sus restricciones a la
hosteleria.

Nuevo Informe Econémico
Mercado - Datos Diciembre
2021

La Organizacion Interprofesional del Vino

de Espaiia (OIVE) pone a disposicion de los
operadores del sector el boletin mensual de
andlisis de mercados elaborado en colabora-
cion con el Observatorio Espariol del Mercado
del Vino.

Dicho informe se elabora a partir de los

datos que mensualmente declaran todos los
operadores al sistema INFOVI y enriquecido
con otras fuentes, como los datos de Aduanas
para el caso de los datos de comercio exterior.
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VING DY

INFORME ECONOMICO DICIEMBRE 2021 SPASA

EVOLUCION

MENSUAL
CAMPANA

202112022
Alcohol / Vinagre

Produccién Infovi diciembre 21

Infovi diciembre 21

35.918.815 744.433 |

hl (-42%) se destinaron a destileria y vinagreria en los
hl de vino producidos en los cinco primeros meses de cinco primeros meses de la campana 2021/22

campana.
De esa cantidad, 608.669 hl (-48%) se destinaron a elaboracion

Con apenas produccion de vino en el mes de diciembre de de alcohol y 165.764 hl (-8,9%), a la elaboracién de vinagre.
2021, la produccién de vino en los cinco primeros meses
de campafia se situa en los 35,9M hl, cifra un -11,6%
inferior a la registrada en el mismo periodo de la campafia
anterior 0 4,7M hl menos.

Hay que recordar que en agosto de 2020 se destinaron
636.000 hl a destileria, tras la entrada en vigor, en junio de
2020 de una serie de medidas extraordinarias para hacer frente
a la crisis de la COVID, entre las que se contemplaba la
destilacion de crisis para 2Mhl.

Existencias
Infovi diciembre 21 Mercado interior

60 232 245 Est. Infovi / OeMv diciembre 21

| | n

hl de vino y mosto a 31 de diciembre de 2021 (-7,5% o 1 0 446 0 8 8
4,9M hl menos). [ [

hl, es la estimacion de consumo nacional de vino para

Si tenemos en cuenta la media de las cinco Ultimas

camparias (59,3M hl), esta cifra es ligeramente superior el afo 2021 (+14% respecto a 2020).
(+1,6%). . ” . . .

La estimacién de consumo nacional de vino mantiene su
De esos 60,23M hl, 55,1M hl fueron de existencias finales tendencia alcista, alcanzando los 10,4M hl al cierre de
de vino (-6,4% o 3,75M hl menos) y 5,1M hl, de mosto sin 2021. Respecto a 2020, muy afectado por la pandemia

mundial y las restricciones correspondientes a la hosteleria,

concentrar (-18% o 1,1M hl menos).
el consumo aumenté en 1,3 millones de hl (+14%).

I rtaci Exportaciones
mpO aciones OeMv noviembre 21

OeMv noviembre 21

281.467 7.849.431

hl de vino (+44%) importados en los cuatro primeros hl exportados en los cuatro primeros meses de
meses de la campaia 2021/22. campaia (+12% o 0,8M hl mas).

Con datos de la AEAT disponibles hasta noviembre de 2021, Los datos de la AEAT disponibles hasta noviembre de
Espafia importé 281.467 hl de vino (+44% u 85.788 hl mas) 2021, muestran un crecimiento de las exportaciones

en los cuatro primeros meses de campafa. El valor aumentd espafiolas de vino, en los cuatro primeros meses de la

un +63,5%, hasta los 95,4M € (+37M €), al aumentar el precio campafa 2021/22, del 12% en volumen, hasta los 7,8M hl
medio un 14% hasta los 339 €/hl. y del 7,7% en valor, hasta los 1.028,1M €.

En términos absolutos, se han exportado, en estos cuatro
meses, 0,8M hl mas, facturandose 73,6M € mas.

[m] e ¢ [=]

Descargar informe .
completo i
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FENAVIN 2022 abreel

plazodea

itacion ‘on-

line’ para compradores
y otros profesionales

del sector

La XI Feria Nacional del Vino reunira del
10 al 12 de mayo en Ciudad Real a expertos
nacionales e internaciones del mundo del
vino

Ciudad Real, 14-02-2022.- FENAVIN 2022 ha abier-
to hoy, 14 de febrero, el plazo de acreditacion online
para agilizar la entrada al recinto ferial durante la
edicion de este afio, en la que se vuelven a dar cita
bodegueros y compradores tras el par6n de activida-
desy eventos presenciales del pasado afio.

Los interesados en asistir a la undécima edicion de la
Feria Nacional del Vino, que se celebrara en Ciudad
Real del 10 al 12 de mayo, pueden registrarse desde
esta mafiana a primera hora en el apartado de acre-
ditaciones de www.fenavin.com.

El registro previo es importante ya que asi se con-
sigue agilizar la entrada al Recinto Ferial de Ciu-
dad Real durante los dias en los que se celebra este
encuentro exclusivo, uno de los grandes referentes
de la esfera vitivinicola nacional, que promueve y
organiza la Diputacion Provincial de Ciudad Real.

Compradores nacionales e internacionales, profe-
sionales del sector vitivinicola, en6logos, sumilleres,
bodegueros, ingenieros agronomos, periodistas
especializados y medios de comunicacién en general,
asi como otros expertos del mundo del vino que
deseen visitar FENAVIN pueden ya registrarse en la
web para acreditarse como visitante profesional.

Para recoger la acreditacion en el Pabell6n Ferial
deberan presentar un documento acreditativo pro-
fesional o tarjeta de visita. Como novedad este afio,
una vez realizada la acreditacion se recibira un pdf
con la misma en el correo electrénico indicado en
el formulario, que se podra imprimir para acceder
directamente a la feria. Su uso esta condicionado
ala aceptacion de comprobaciones rutinarias de
identidad del portador por parte de la Organizacion
de la feria.

Por el contrario, los profesionales del vino que opten
por acreditarse personalmente en la misma Feria,
durante los dias de celebracién de la misma, deberan
hacerlo en los mostradores de acreditacion, presen-
tando su tarjeta de visita como profesional y DNI,
donde se les entregaran la acreditacion de forma
gratuita.

Los visitantes que quieran asistir como asociaciones
o entidades vitivinicolas deberdn ponerse en contac-
to directamente con la organizacion de la feria para
solicitar su acreditacion.
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ENOTURISMO

Espaiia presidiralaRed
Europea de Ciudades

del Vino

Esparia ostentara la presidencia dela Red
Europea de Ciudades del Vino (Recevin)
durante los proximos cuatro afios, un
“mandato” con el que se pretende refor-
zar la promocion del turismo vinculado a
la viticultura en Espatia, aiin muy asociado
alos viajeros nacionales.

La presidenta de la Asociacion espafiola de ciudades
del vino (Acevin), Rosa Melchor, cree que esta presi-
dencia dara la oportunidad de mejorar la visibilidad
del enoturismo espafiol, dentro y fuera del continen-
te europeo.

Coincide, ademas, con un ejercicio que el sector
arranca con optimismo y con ganas de ‘“poder volver
a trabajar al 100 %” tras dos afios muy dificiles por la
crisis sanitaria que afect6 a la movilidad y la restau-
racion, dos claves para este tipo de turismo.

Ya en el marco de la Feria Internacional de Turis-
mo (Fitur) la responsable de Acevin ha mantenido
encuentros con territorios vinicolas americanos para
marcar estrategias y compartir experiencias.

Y es que una de las responsabilidades de Acevin al
ostentar la presidencia de la red europea, conocida
como Recevin, sera la de coordinar el Dia Mundial
del Enoturismo, que se celebra el segundo domingo
de noviembre al que ya se han sumado territorios de
Brasil, Chile, Argentina y Uruguay.

Fuente:

2 RECEVIN
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ENOTURISMO

EnoturismoSpain, un
proyecto innovador

alamedidade

las Bodegas

\/

enoturisme

SPAIN

Sin mar no habria turismo de sol y playa. Sin bodegas no existiria el enoturismo. Por eso
es tan importante que cualquier herramienta para promocionar las visitas y aumentar
las ventas, tenga como protagonistas indiscutibles a las propias bodegas.

Para eso nace EnoturismoSpain (enoturismospain.com), una pagina web que esta pen-
sada como una auténtica comunidad de bodegas que quieran utilizar de lamejor manera
posible las oportunidades que brinda Internet, ahorrando costes y sin comisiones.

Las ventajas de formar parte de EnoturismoSpain son
las siguientes:

@ Se eliminan las comisiones de ventas que
si cobran otras herramientas.

@ El trafico de visitas se redirige a las bodegas,
lo que aumenta las visitas y las ventas.

@ La web esta traducida a cinco idiomas
(inglés, holandés, francés, aleman y castellano).

@ Su dimensién internacional asegura presencia en
los principales paises de procedencia de los turistas
enologicos.

@ Es accesible para personas con discapacidad visual

Ademas de estas ventajas comparativas, EnoturismoS-
pain tiene otros beneficios como:

@ Posicionamiento en los primeros puestos de Google
en mercados emisores de turistas enologicos.

@ Posibilidad de incluir publicaciones exclusivas de las
bodegas en las redes sociales de EnoturismoSpain.

@ Los TRES PRIMEROS MESES SON GRATUITOS, SIN
COMPROMISO DE PERMANENCIA. Es decir, al fin del
periodo de prueba los gestores de la bodega deciden
si quieren seguir o no, sin haber tenido ningtin gasto.

Para quienes decidan continuar utilizando esta herra-
mienta tras los tres meses gratuitos, la web cuenta con
dos tarifas:

TARIFA JOVEN (100 euros al afio):

P> Presencia de labodega en el mapa.

P> Presencia en el listado de bodegas de la
region correspondiente.

TARIFA CRIANZA (200 euros al aio):
P> Presencia de labodega en el mapa.

P> Presencia en el listado de bodegas de la
region correspondiente.

P> Presencia durante un mes al afio en la seccién de
bodegas destacadas de la region.

P> Rotacién de forma continua en la seccién de bodegas
destacadas de la pagina de Inicio de EnoturismoSpain.

Para mas informacion:
info@enoturismospain.com

Teléfonos: +34 608 8210 42 [ +34 6713183 67
www.enoturismospain.com
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Segundo aniversario
como Ruta del Vino de
Espana certificada

- El dia 30 de Noviembre de 2019, la Ruta del Vino la Manchuela recibio el
certificado que le acreditaba como Ruta del Vino de Espaiia.

« Puesta en marcha de una Plataforma de Comercializacion de los servicios

de los socios para que estos sean reservables por el turista.

El dia 30 de Noviembre de 2019, recibimos el certi-
ficado que ACEVIN otorga a las Rutas del Vino que
cumplen con los requisitos del “Manual de Producto
de Rutas del Vino de Espafia”, para poder formar par-
te del Club de enoturismo mas importante del mundo.
Un Club de enoturismo que ha seguido creciendo a

lo largo de estos dos afios, siendo ya 34 las Rutas del
Vino que conforman este Club.

Pero el trabajo previo a esta certificacion se remonta a
3 afios antes, alla por el 2016, cuando se puso en mar-
chalaidea de crear la Ruta del Vino y poner a trabajar
en conjunto, al sector turistico y al sector bodeguero.
Ha sido un trabajo duro y, sobre todo, de perseveran-
ciay sacrificio, para poder mantener la Ruta del Vino
en estos dos Ultimos afios.

No solo se ha mantenido, si no que hemos crecido y
dos arfios después de su certificacién y, pandemia de
por medio, la Ruta del Vino la Manchuela es hoy mas
grande y cuenta con mas socios que hace dos afios.

Nuestros objetivos a corto plazo, son seguir crecien-
do en nimero de socios y crecer también en oferta
enoturistica, haciendo posible las colaboraciones y
sinergias entre socios, creando una oferta mas varia-
da y buscando desestacionalizar el turismo en nuestra
comarca. Es por ello, que el dia de nuestro aniversa-
rio, anunciamos la puesta en marcha de uno de los
proyectos mas ilusionantes y completos que podemos
llevar a cabo desde la Ruta del Vino la Manchuela. Se
trata de una Plataforma de Comercializacién, donde
todos nuestros socios podran subir sus servicios y que
estos sean reservables por el turista, haciendo posible
asi, la digitalizacion del sector.

El poner en marcha este proyecto es un logro impor-
tante, pero tenemos por delante mucho trabajo para
poder hacer que esta plataforma sea todo un éxito y
poder llegar a mas turistas. Esta plataforma se va a
poder llevar a cabo, gracias al apoyo que dala JCCM a
la Ruta del Vino la Manchuela en materia de promo-
cién y comercializacion.

MANCHUELA

DENOMINACION
DE ORIGEN

Fuentealbilla, 30 de noviembre de 2021
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DELLA TOFFOLA
———___JiBERICA]

Nueva Smart Press prensado de uva
usando la inteligencia artifical

El grupo DELLA TOFFOLA en su afan de crecimiento y desarrollo de nuevos productos
adecuados ala industria 5.0, ha desarrollado un sistema de prensado inteligente de-
nominado AMPELOS tomando como base el know-how del prensado horizontal con

membrana central y afiadiendo la tecnologia de inteligencia artificial.

A través de este desarrollo DELLA TOFFOLA lleva el sistema de prensado de uvaa un

novedoso plano, mediante el cual la fase de prensado se convierte en un proceso

totalmente automatico.

Lanueva linea Ampelos solventa las deficiencias que
hasta ahora tenian las prensas actuales.

Evolucion del prensado

Qué hav de nueva?

f‘__-. Ll ol i 1€

¢ | , Dificultades en |a gestién de los tipos
de uva

3? Intervencién del operador para la
w transicién a la siguiente fase

Varios programas disponibles pero
poco utilizados

Tiempos de prensado ampliados

Lavado manual de la prensa

la
i

Gestion del tipo de uva facilitada por
Ios sensores y el loT

Cido de prensado totalmente automatico

a
o

&

Seleccion inteligente del programa mas
adecuado

Miaixima optimizacién de los tiempos de
prensado

Sisterma de lavado automatico

¢ O &

Se trata de un sistema desarrollado mediante in-
teligencia artificial que es capaz de monitorizar y
gestionar de forma automatica cada una de las fases
del proceso de prensado, desde su llenado hasta su
vaciado y limpieza. El operador (o el endlogo, el téc-
nico) ya no tiene que interpretar la respuesta del

producto durante el ciclo de prensado. El centro de
prensado AMPELOS mediante la combinacién de 203
prensas, permite trabajar de forma continua, ade-
mas de realizar todos los ciclos de forma automatica,
convirtiendose en un sistema de prensado continuo
neumatico.
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Fases de trabajo en la Smart Press

LLENADO

Las nuevas lineas

NUESTRAS MARCAS:

*  Fluximeatro

* Células de peso

*  Minimizacién del nimero de rotaciones

« Control de la velocidad de llenade de la bomba

= Algoritmo adaptable

SELLA TOFFOLA
LIRS

En la fase de llenado de la prensa, gracias a una serie
de sensores instalados en la maquina y conectados a
un algoritmo de inteligencia artificial permite tener
un control automatico de la relacién entre el mosto

y la cantidad de uva cargada en la prensa en tiempo
real, ademas de un control de la velocidad de llenado,

PRENSADO

para mantener una relacién éptima de extraccion
de mosto. Los algoritmos se adaptan al tipo de uva
realizando un mayor o menor desmenuzamiento
de la pasta, Y también se adaptan a las necesidades
del bodeguero: velocidad de llenado, capacidad de
llenado y calidad absoluta del producto.

Las nuevas lineas

NUESTRAS MARCAS:

doensidad durante la fase de llenado
* Recuperacion de zumos de calidad

=  Membrana central

= Meétodo de prensado identificado utilizando también el calculo de la

En la fase de prensado, el sistema de Inteligencia
implantado, intenta siempre extraer la maxima
cantidad de mosto en el menor tiempo posible con
total autonomia y adaptandose perfectamente a la
dificultad de las uvas.
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Los aumentos de presién son graduales en fun-

ci6n del flujo drenado evitando presionar mas de lo
necesario. Los tiempos de agotamiento de la pasta se
controlan optmizando la relacion tiempo de extrac-
cion eficacia.
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Colorimetro

Complemento

1. Equipo 2. Innovacion 3. Ventajas
= Bperur Goloindiig » Delacsian v sslaceidn de los s Detscsian dol eolor de la turbidez
= PC indusirial valores RGE y Lab del producio * Prodiccion cel color del mosto clarificade
= Turbidimetno . = identificacidn de |a calidad del » Prediccidn del color del producto final limpio
= Pyt e « Bo pusde instalar alquier planta

" + Determinacién de la furbidez del I Uiy

. products
e

El colorimetro es un novedoso sistema implantado en nuestras prensas que permite una selecciény separacién de

calidad de los mostos en funcion del color y su intensidad

DESCARGA

Las nuevas lineas

Entre bastidores

HUESTRAS MARCAS:

= Reduccién de los tiempos de vaciado

*  Sensores ultrastnicos

= Facilitar el transporte del orujo al centra de la prensa

Nuestros tiempos de descarga son extremadamen-
te reducidos gracias a la presencia de dos puertas
opuestas que somos los tinicos en ofrecer al disponer
nuestras prensas de una membrana central. Una vez
que la prensa esta vacia, el ciclo de vaciado se detiene
automaticamente para evitar la pérdida de tiempo, y
comenzar inmediatamente con el ciclo de limpieza.

LAVADO

La fase de lavado, tambien se realiza de forma auto-
matizada y no requiere de la presencia de un operador.
Un brazo de lavado robotizado, se introduce por una
de las puertas y mediante agua a presion lava la mitad
de la prensa. Las celulas de carga instaladas detectan
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la cantidad de agua utilizada y controlan el tiempo de
lavado, posteriormente se realiza la misma operacién
girando 180 grados la prensa, gracias a sus dos puertas
opuestas. Las prensas automaticas estan equipadas de
serie con un sistema de recuperacion del agua de lava-
do. Por lo general, se utiliza agua limpia al principio del
lavado, agua que se recupera para posteriores lavados.

Los enjuagues que vacian la mayor parte de restos de
hollejos de la prensa, se realizan con agua reciclada que
posteriormente se desecha. Todas las aguas residuales
se dirigen al sistema de recuperacion, donde los restos
de orujo se separan y se desechan en un contenedor y
el agua se almacena de nuevo para ser utilizada en un
ciclo de lavado posterior.

Complemento

= Bomba de presurizacidn

* Chorra giratorio motorzaca orujo depasitado

1. Equipeo 2. Innovacion
= Prafiltre {colador) = Recuperacidn del agua de
* Dopdsio de agua lavado para el enuagues

Sistema de recuperacion de agua e

= Sistema que facilita el flujo de

En resumen, las ventajas del sistema de prensado inteligente son:

- Ciclos de prensado mas cortos con lo que se consigue:
0 Menor oxidacién

o Prensado mas suave

0 Menor turbidez

0 Menor generacién de heces o lias
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- Mejora en el rendimiento (hasta el 87%)

- Facilidad de manejo: Un tinico programa para el que
solo se necesita configurar un par de controladores

« Adaptacion del programa de prensado al tipo de uva
usando algoritmos de inteligencia artificial

- Totalmente automatico (sin necesidad de mano de
obra especializada)
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Novedad dentro de las herramientas
que ofrecemos en enologia

Antecedentes

La levadura es un biorreactor natural que no solo
es responsable de la fermentacion alcohélica en la
vinificacion. Ademas, la levadura produce una serie
de ingredientes naturales y valiosos durante la fer-
mentacion, que ofrecen una variedad de funciones
adicionales durante la maduracion del vino.

RePrise™ BIO es a nivel mundial, la primera leva-
dura inactivada certificada organicamente y com-
pleta para el tratamiento de vinos ya fermentados.

Esta disefiado especificamente para la maduracion
y estabilizacion del vino después de la fermentacion
alcohdlica y para el refresco natural de los vinos
demasiado envejecidos.

RePrise™ BIO se produce exclusivamente a base de
materias primas naturales procedentes de agricul-
tura ecolégica certificada y no contiene alérgenos
conocidos.

A diferencia de los derivados de levadura conven-
cionales, el producto organico no da ningtn sabor
similar al glutamato de levadura en los vinos.

Debido a su diferente forma de produccién, RePri-
se™ BIO reemplaza varios extractos y derivados
convencionales a la vez. Es un enfoque holistico
sostenible que ahorra costos y tiempo de trabajo y
les da a los vinos un mayor valor.

La ilustracion1 muestra la estructura y composicion
de una célula de levadura y su membrana plasmati-
caen detalle.

Debido a una seleccién especifica de sustratos
durante la produccién de RePrise™ BIO, el producto
es rico en polipéptidos, mano proteinas y polisaca-
ridos de origen natural.

Estos componentes proporcionan diferentes apli-
caciones beneficiosas para la vinificacién. Los com-
ponentes de la pared celular proporcionan también
diferentes caracteristicas para la vinificacion.

Estos componentes tienen propiedades reductoras,
adsorbentes y complementarias cuando se aplican
en el vino ya fermentado.

Estas caracteristicas califican al producto para liberar
los valiosos componentes en el vino para la estabili-
zacion y proteccion del sabor y el color, pero también
para reducir los fenoles oxidados no deseados.

Ademas de la inacti-
vacion completa de las
levaduras mediante un
proceso de vacio, los
ingredientes funcionales
estan protegidos por este
proceso de secado a baja
temperatura que protege
la funcionalidad de los
componentes valiosos.

Camada de

Estos son los polisacari-
dos y polipéptidos de la
célula de levadura. Son
los grupos funcionales
que sirven como antio-
xidantes, armonizacion
de fenoles, estabili-
zacion del color de los
vinos tintos o refresco
de los vinos viejos.

CadenasGlyco

MEMBRANA PLASMATICA

losfolipides  Cadenas Glygp  Polinéptidos

| vSt Ly "'.“'E*"f'. !. 'l-_
AR i

Membrana intermna Colesterol

Proteina HSP 12

CELULA DE LEVADURA
Mano proteinas

Glicoproleinga

meg1: Esquema de la pared celular de la levadura v la membrana plasmética agrandada
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Ademas, durante la produccién de la levadura
madre, una proteina de choque especifica puede ser
inducida por un pico de calor, que generalmente
ayuda a la levadura a estabilizar la membrana en
condiciones de estrés. Esta proteina de choque, la
llamada proteina HSP 12, también tiene una contri-
bucién positiva para el vino. Mejora la sensacion en
bocay el impacto dulce en el paladar.

Aplicacion Practica:

En la practica la aplicacién es muy sencilla. El
producto seco se disolvera en el vino y luego se
agregara homogéneamente al vino. Los polipép-
tidos como el glutation protegen el vino contra

la oxidacién rapida y continua. La mano proteina
promovera la estabilizacion de las cadenas de
antocianos y dard a los vinos también una mayor
estabilidad de sabor La proteina especial HSP 12
se disolvera en el vino y amplificara la sensacién
natural en boca y la dulzura del vino durante el
tiempo de envejecimiento. Las proteinas se unen a
los componentes fenélicos condensados y oxidados
y los precipitan.

Ademas de eso, estos componentes de células de
levadura, como la pared celular de levaduray el
extracto de levadura, proporcionan otras funciones
adicionales ttiles que hacen que los aditivos técni-
COS sean innecesarios.

2850 Condensed Polyphenols
2450
E_ 350
&
280
2150 =1
Contral 10ghl 30g/hl

Img 2: Agotamiento de 6xidos fenoles en el vino tinto

Resultados de la practica

Como resultado tenemos numerosas aplicaciones
para los tratamientos de todo el vino por esta leva-
dura inactivada especial.

El vino se mostrara claro y brillante sin caracteres de
levadura. El Grafico 1. arriba, muestra el agotamien-
to de fenoles condensados y oxidados en un vino
después del tratamiento con dos dosis diferentes de
RePriseTM BIO . Muestra el agotamiento de estos
fenoles oxidados en correlacion lineal hasta que to-
dos los 6xidos fendlicos estan siendo adsorbidos por
las levaduras, la pared celular y las proteinas.
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Durante el proceso de envejecimiento sobre las lias
finas coN RePrise™ BIO permite un mayor tiempo
siendo sin azufre debido a su alto contenido de poli-
péptidos sin oxidacion.

Durante la fase de fermentacién malolactica en vinos
tintos se promueve la estabilizacién natural de las
antocianinas y taninos por su alto contenido de mano-
proteinas y péptidos. Los péptidos incluso apoyan una
fermentacion malolactica rapida, que es importante
para evitar el crecimiento de microorganismos de
deterioro.

Los vinos envejecidos y oxidados podran recuperar su

frescura anadiendo RePrise™ BIO sin perder su carac-
ter nativo o sabor original. La imagen 3 de la izquierda
muestra el ejemplo practico de un vino blanco Reserva
de la afiada 2017.

La copa de la izquierda muestra los deterioros después
del envejecimiento. La copa derecha muestra el mismo
vino después del tratamiento y filtracién gruesa a ium
durante 24h de RePrise™ BIO. El color mas limpido y
refleja mas frescura.

En la evaluacion sensorial el vino volvié a mostrarse
fresco y brillante con caracteres frutales amplificados
y toques de dulzor cremoso, dada la proteina HSP 12
que se disolvié e integrd en la estructura del vino.

-

-

Control 30g/hl RePriseTM BIO

Img.3:

Conclusiones

Una levadura completa inactivada proporciona
multiples funciones que puede ser usadas para varios
objetivos durante la vinificacion.

Es una herramienta multifuncional organica que
proporciona las siguientes caracteristicas y aplica-
ciones para el proceso de elaboracion del vino en un
producto econdmico:
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» El alto contenido natural de polipéptidos garantiza
la proteccion de los sabores nativos y, por lo tanto,
aumenta la longevidad de los vinos.

» Los péptidos y las mano proteinas promueven la
estabilizacion del color durante la maduracion del
vino tinto.

» Los péptidos naturales y las proteinas de levadura
armonizan la impresion fenélica en el vino y aumen-
tan la sensacion positiva en boca.

» Armonizacién y amortiguacion de los componentes
fendlicos

» Mas complejidad y densidad en el paladar por los
polisacaridos y la proteina HSP 12.

» Elimina los caracteres envejecidos y devuelve la
frescuray la elegancia de los vinos demasiado enve-
jecidos (ver foto. 3)

RePrise™ BIO esta hecho sin aditivos sintéticos, to-
talmente certificado organicamente y cumple con las
normas farmacéuticas en cuanto a pureza y conta-
minantes microbianos extremadamente bajos y esta
libre de alérgenos conocidos. Se esta produciendo

de manera totalmente sostenible de acuerdo con la
Norma de Gestion de Energia ISO 50001.

Debido a la produccién ecoldgica sin hidroélisis
enzimatica RePrise™ BIO no deja ningtin glutamato
como resuduo en el vino. Reemplaza varios derivados
de levadura convencionales a la vez, 1o que ahorra
costos y tiempo de mano de obra.

RePrise™ BIO es una prueba de que los principios e
ingredientes naturales proporcionan soluciones efi-
cientes y potentes para la vinificacion de alta calidad.

Proporciona vinos con longevidad, sabores estables
con color intenso y que dan mayor valor a los vinos
aplicando tan solo “El PODER de la NATURALEZA”.

e

i LA ASOCIACION DE ENOLOGIA QUIERE CRECER!

i1t ASOCIATE!!!

Si eres un técnico del sector vitivinicola,
tienes la oportunidad de participar en:

Ae

Cuantos mas seamos, mayor representacion
tendremos ante las organizaciones Vitivinicolas
de Castilla La Mancha

Entra en nuestra pagina web, www.enologosclm.com sigue el proceso de “aséciate” y rellena el formulario.

Si tienes dudas llamanos al telf. 967 520 962, o contacta con algiin miembro de la Junta Directiva.

Para consultar estatutos, www.enologoscim.com
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sto de raton en el vino, un

metodo de analisis eficaz y sus

perspectivas

Antonio Palacios?; Renouf Vincent?; Nicolato Tommaso?; David Carrillo*
'Laboratorios Excell Ibérica S.L. - C/ Planillo N°12, 26006 Logrofio, La Rioja. 2Laboratoire Excell France,
web: www.labexcell.es, tel. 941 451082

Con las nuevas modas de vinos menos intervenidos,
es mas frecuente evocar al gusto de ratén en los
siguientes términos: “defecto sensorial que se esta
convirtiendo mas que nunca en un tema central para
la compra de muchas botellas de algunos vinos en
particular”, “algunos vinos infectados ya no mues-
tran rastro después de unos afios de botella, aunque
la mayoria de las veces prevalece lo contrario”. Aqui
es donde radica el problema: el gusto a rat6n aparece
y desaparece de manera impredecible. Las botellas
abiertas pueden estar deliciosas, y una hora mas tar-
de, tener un final completamente mutado e inidenti-
ficable. Este hecho ilustra perfectamente la imprevi-
sibilidad, dificil de describir con precision, pero sin
embargo cada vez mas frecuentemente encontrada,
que no es otro que el defecto organoléptico atribuido
al gusto de ratdn en los vinos.

En el laboratorio Excell hemos constatado un au-

mento considerable del nimero de solicitudes para el
diagndstico del gusto a ratén, pero en un nimero
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muy significativo de casos la alteracién organolép-
tica resultd causada por la presencia de compuestos
distintos a los conocidos (ATHP, ETHP y APY) {No
seria, por lo tanto, la alusion al gusto de ratén una
afirmacion de moda para describir ciertas alteracio-
nes microbianas que son dificiles de identificar?

El tema no es simple porque incluye muchas interac-
ciones. Lo mas esencial es una buena identificacion
de las moléculas implicadas y sus vias de biosintesis,
y también las tecnologias analiticas implementadas
para controlar su aparicion. Siendo este tltimo punto
el preambulo imprescindible para llevar a cabo prue-
bas consistentes. Sin embargo, pocos laboratorios
hoy en dia tienen técnicas analiticas lo suficiente-
mente robustas como para analizar los compuestos
conocidos hasta la fecha como los causantes del
defecto en los vinos. De hecho, las propiedades qui-
micas (y en particular los fenémenos de tautomeria,
y también ciertos aspectos de volatilidad y degrada-
bilidad) hacen que sea particularmente dificil
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obtener suficiente precisién analitica. Dado que la
dosificacion de compuestos es delicada, rara vez se
correlaciona en paralelo con la degustacion. Esta es
en parte la causa de las dificultades en torno a este
tema.

Por lo tanto, el uso adecuado de la terminologia
“gusto a ratén” en la degustacion seria casi tan deli-
cado como la precision del andlisis de los compues-
tos por cromatografia, pero sigue siendo necesario
un conocimiento s6lido, porque en un contexto de
limitacién en la correccion del SO2 en las bodegas
modernas y la bisqueda de frutalidad y frescura, la
existencia de tales defectos plantea problemas rea-
les. El objetivo de este trabajo es recordar los principios
fundamentales de esta alteracion, describir los avan-
ces en términos analiticos y evocar ciertos hallazgos
practicos para tratar de ganar precisién al evocar este
problema contemporaneo.

Aspectos generales

Relegado durante mucho tiempo a eventos extrema-
damente raros, el tema del gusto a raton ha regresado
alavanguardia de la escena enoldgica para quedarse
durante algtin tiempo. El fallo se debe probablemen-

te a cambios en las practicas de vinificacion, como la
disminucion del contenido de sulfitos, pero también la
gestion de las condiciones de oxidacién-reduccién o la
evolucién de los parametros de la materia prima de las
uvas, como es el pH entre otros factores. Pero antes de
discutir todos estos aspectos técnicos, echar una mirada
rapida hacia atras es ciertamente necesario para enten-
der cémo esta nocién del gusto a ratén llegd a al mundo
de la enologia.

El nombre del defecto es controvertido /Quién se ha
comido alguna vez un ratén? ;C6mo y por qué apareci6
esta referencia en la semantica enolégica? En 2016, un
restaurante chino habia hecho sonar el “zumbido publi-
co” en Internet al anunciar una receta de ratones vivos
en un plato de ensalada que el cliente tenia que mojar
con sus palillos en salsa de soja antes de probarla.

En Estados Unidos, unos afios antes, un estadounidense
también habia comido un cachorro vivo para impresio-
nar a sus amigos y luego publicé un video en Facebook.
jAl caer en manos de la policia, el hombre fue conde-
nado por crueldad animal! Debemos ser respetuosos
con la causa animal y sobre todo menos imprudentes
para familiarizarnos con esta percepcién en el caso del
vino. Volviendo a sumergirse en los primeros escritos
asociando el sabor de los ratones con la cata del vino,
algunos trabajos evocaban notas “animales”, “grasa
ahumada” y otras referencias que se acercan a los olores
percibidos durante la coccién del arroz basmati o de la
preparacion de las palomitas de maiz. Esta referencia es
sin duda la mas consistente, porque muchos estudios
evocan a la presencia de los compuestos incriminados

en los vinos en estas matrices y las piridinas que deta-
llaremos a continuacién incluso se han convertido en
marcadores de control de calidad del arroz basmati en
algunos procesos de produccion del mismo.

En general, estos olores no aparecen en la primera
olfaccién durante la cata de los vinos, sino mas bien al
final de boca, en la retrolfaccion de forma mas precisa.
La hipétesis mas probable de este fendmeno fue rapi-
damente presentada por los equipos de investigacién
australianos que trabajan en el tema: los compuestos
responsables no son lo suficientemente volatiles al pH
del vino. Es necesario esperar hasta que la saliva eleve
el pH para que estos compuestos se noten de forma
olfativa. De modo que, a diferencia de otros com-
puestos, donde la diversidad en las percepciones
entre catadores esta relacionada con especificidades
neuronales, la diferencia en la percepcion de los
gustos a ratdn podria ser principalmente el resultado
de las diferencias en la composicion de la saliva y su
pH entre las personas.

Estos aspectos han llevado al desarrollo de métodos
para detectar y diagnosticar la contaminacién, como
poner unas gotas de vino en la mano con el fin de
permitir que el pH de la piel permita que los com-
puestos se volatilicen y asi hacer posible sentirlos
mas facilmente. La adicion de unas gotas de solucion
alcalina (bicarbonato de potasio) en el vino antes de
la degustacién también es una técnica practicada por
algunos profesionales.

Estas técnicas son relativamente arriesgadas y, en
cualquier caso, no sitian realmente el vino en el
contexto original de su cata. Aprovechemos también
aqui para indicar que si la percepcién de la conta-
minacion no es inmediata durante la cata y que si se
requiere de algunos artificios en la preparacion de la
muestra, también es una valiosa indicacion las po-
sibles interacciones con los equilibrios RedOX como
fuente de variabilidad. En este sentido, el reciente
trabajo de Sophie Tempere en el ISVV ilustra perfec-
tamente la dificultad relacionada con la percepcién

de estas moléculas por parte del catador. Al centrarse
en el 2-APY, cuyo umbral de percepcion indicado en
el siguiente trabajo sobre el tema (HENDRICH et al.
1995) menciona 0,1 pg/L en aguay 7,1 ug/L en un vino
contaminado, el trabajo del ISVV ha puesto de relieve
la dificultad para que un panel de catadores se ponga
de acuerdo sobre el umbral de percepcion. De hecho,
sin modificacién del vino antes de la cata (pH=3,20),
el umbral de percepcién del 2-APY es de 551g/L (50%
del panel) pero modificando de forma controlada el
pH (tamponado a pH 5,05) el umbral de percepcion
sereduce a 8,6 pg/L (50% del panel). En general,

la degustacion y los artificios implementados para
facilitar la percepcion de estos defectos son relativa-
mente fragiles, por lo tanto, se requiere un método de
dosificacion preciso y sensible.
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La puesta a punto de una técnica
analitica robusta para cuantificar
los compuestros implicados

Desde el afio 2018 se ha llevado a cabo un largo
trabajo en el laboratorio Excell para desarrollar una
tecnologia de cuantificacion lo suficientemente
rigurosa como para comprender estos fenome-

nos, pero también para garantizar la atribucion de
la contaminacién de estos compuestos. De hecho,
encontramos que los vinos que llegaban al laborato-
rio como afectados por el gusto a ratén presentaban
en una gran mayoria de los casos una diversidad
microbiana atipica.

Asimismo, aprovechamos este trabajo para realizar
en estos vinos sospechosos alterados por el gusto
araton, revisiones analiticas globales de metabo-
litos susceptibles de ser producidos, pero también
parametros fisico-quimicos (y en particular electro-
quimicos).

En la bibliografia, las tres moléculas identificadas
como responsables del gusto al ratén son ATHP
(acetiltetrahidropiridina), APY (acetilpirrolina) y
ETHP (etiltetrahidropiridina). Pero, desde un punto
de vista quimico, en realidad no son 3 moléculas
sino 6, porque cada una existe en dos formas, una
forma de iminay otra de enamina, la abundancia de
cada una evoluciona en particular segtin el pH. Esto
significa que el equilibrio tautomérico se desplaza
cuando el pH varia, favoreciendo la presencia de una
u otra forma. La forma predominante a pH basico es
la forma de imina, que también es la mas volatil y
olorosa.

Los equipos australianos que habian descrito estos
fenémenos también habian propuesto un método
para analizar estos compuestos por GCMS sin deta-
llar las especificidades y la sensibilidad de la técnica.
Mas recientemente, se han propuesto otras técnicas
apuntando a APY como una prioridad (un compuesto
que también se encuentra con mucha frecuencia en
el arroz basmati donde es un marcador cualitativo,
como se menciond anteriormente). Estas técnicas

se basan en el uso de SPME junto con GCMS. Pero el
calentamiento y el ajuste del pH de este método cier-
tamente influyen en las concentraciones a medir.

Imina ATHP enamina

Il

Equilibric tautemérics entra:
A= 2-acetil-1-pirrclina
B= 2-acatil-2-pirrolina

Equilibrio tautomérico entre:
A= Z-acatil-3 4,5 G-tetrahidropiridina
B= 2-acetil-3,4,5,6-tetrahidropiridina

Figura 2: Ilustracién de los equilibrios tautoméricos entre les
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Figura 3: LC-ESI-MSMS utilizado para el desarrollo del méto-
do analitico Excell de 2APY, ETHP y ATHP.

El trabajo mas reciente realizado se orienta prin-
cipalmente hacia el uso de cromatografia liquida
acoplada a masas-masas en tandem (LCMSMS).
Hayasaka et al. (2019) y Jost et al. (2019) proponen
diferentes técnicas de ionizacién o derivatizacion,
pero dirigidas a una sola molécula cada vez (res-
pectivamente ATHP y 2APY). Después del trabajo de
optimizacién en separacion, ionizacién y deteccién
logramos analizar cuantitativamente las 3 moléculas
en un solo analisis. Asimismo, obtenemos un rendi-
miento analitico satisfactorio (umbral de deteccién,
dominio de linealidad...)

en comparacién con los datos de la bibliografia en
cuanto a los umbrales de percepcién y concentracio-
nes y esto sin modificacion del pH de la muestra.
Desde principios de 2019 el laboratorio ya dispone
por tanto de un método LC-ESI-MSMS rapido y
robusto, sin modificacién del pH de la muestra, lo
que permite cuantificar de una sola tirada las tres
moléculas ATHP, ETHP, 2APY con una buena sensi-
bilidad y linealidad en los rangos de concentraciones
relevantes para el analisis de vinos. La siguiente
tabla muestra el rendimiento analitico del método de
analisis.

2APY ATHP ETHP
[T o4 o4 1
1] 1 1 3
105 a5 pglL 12 17 19
1[%] = ~50 p/L 3 3 5
Recuperadina ~40 gL % 115 117 17

Tabla 1: Funcionamiento analitico de la técnica LC-ESI-MSMS
para analizar los compuestos conocidos por estar implicados
en el gusto a raton (2APY, ATHP, ETHP).

ETHP
enamina

A B

imina

|

Equilibric tautormérico entre:
A= 2-etil-3,4,5, 6-retrahidropiridina
B= Z2-etil-1,4,5 B-tetrahidropiridina

formes imina y enamina de los 3 compuestos implicados.

Revista dela Asociacién de

ENOLOG

deCastillaLa Mancha

&

IA



>Aae

Concentraciones moleculares de alteracion (ug/L)

Acido D- B. bruxellensis

Q. peni (Eq.

MNass (mgfL)

AP AYPH ETPH Edp EdG Lactico (g/L)  (Eq. UFCS mL) UFC/mL)
Vina | nd 4 245 73 181 a7 022 1,5~10" 472*10"
Vina I nd 7.5 136,7 as0 1 64 | 02 1,8"10° 23%10°
Vina 1l nel 1,1 a65 27 5 a1 027 68%10° 18%10°
Vina IV e 6.1 137,1 236 145 1m 0,38 63*10" 121"

Tabla 2: Ejemplos de resultados obtenidos sobre una serie de vinos de Cabernet franc del Val de Loire de 3 productores diferentes

de la afiada 2018.

Retroalirpentaci(m apartir de los
casos practicos

Una vez que se dispuso de la técnica analitica de los 3
compuestos, pudimos aprender con mayor precision
los casos descritos como contaminaciones por el gus-
to a ratdn. La tabla 2 es una buena ilustracion de los
fendmenos generalmente observados, a saber:

i) Una predominancia del ATHP y ETHP sobre los 3
compuestos,

ii) Hay poblaciones significativamente altas de
Brettanomyces bruxellensis, pero también de Oeno-
coccus oeni. Otras levaduras y bacterias estaban poco
o nada presentes. Sdlo el vino 3 también tenia algunos
Lactobacilos de la especie Lactobacillus plantarum
exclusivamente.

iii) Niveles relativamente altos de fenoles volatiles,
pero con una relacion 4-etilfenol/4-etilguaiacol
diferente de la que generalmente se observa durante
la contaminacion convencional por parte de Bretta-
nomyeces. Incluso dependiendo de la variedad de uva,
casi siempre es poco elevada y hay una mayor propor-
cién significativa de 4-etilguaiacol,

iv) Notable contenido de nitrégeno asimilable.

v) La presencia de acido D-1actico evidencia el desa-
rrollo de bacterias heterofermentativas del acido lac-
tico (como Oenococcus oeni) metabolizando aztcares.

Los puntos i), iii) y v) se confirman en la gran mayoria
de los vinos analizados en el laboratorio, si no en
todos. Ademas de los fenoles volatiles, en muchos
vinos “mouseizados” se han detectado acidos grasos
de cadena corta, incluidos el acido isovaléricoy el
isobutirico a niveles significativos (= 8 mg/L). A veces
también se analizan aminas biogénicas y en este caso,
no se trataba de histamina la principal amina que se
suele encontrar en el vino, sino trazas de putrescinay
cadaverina.

En cuanto a los microorganismos, su deteccion no
siempre ha sido concomitante con el andlisis, pero
este es amenudo el caso durante el analisis de muchos
defectos de origen microbiano.

El andlisis se realiza cuando el defecto ha alertado al
catador, pero la produccién podria haberse producido
mucho antes bajo el efecto de microorganismos, que en
el momento de la cata y a posteriori del analisis ya han
desaparecido. Cuando se detectaron microorganismos,
fue Oenococcus oeni en el 70% de los casos y Bretta-
nomyces en el 60% (en el 30% de los casos convivian
las dos poblaciones, asi es en el vino 4 de la tabla).

En cuanto a Brettanomyces, en varios casos se ha
realizado el analisis conocido por el nombre del test
TYP\Brett 2.0, un andlisis para cuantificar especifica-
mente las Brettanomyces resistentes al SO2 (es decir,
capaces de desarrollarse incluso cuando el SO2 activo
es superior a 0,4 mg/L). Mientras que en promedio el
porcentaje representado por las cepas triploides de
Brettanomyces resistentes al SO2 es de aproximada-
mente del 55% del total de las muestras analizadas en
el laboratorio. Los vinos afectados por ATHP y ETHP
y con poblaciones significativas de Brettanomyces
tienen mas del 80% de cepas sensibles al SO2.

La mayoria de estos analisis se realizan en vinos en
proceso de envejecimiento o incluso en vinos embo-
tellados. Sin embargo, el hecho de encontrar 4cido
D-lactico y/o acidos grasos de cadena corta, aunque
aveces no se detecté poblacion microbiana en el mo-
mento del andlisis, sugiere que la contaminacién puede
haber tenido lugar aguas arriba, especialmente cuando
habia trazas de azicares residuales.

Es posible prever que es durante las fermentaciones,
tal vez incluso cuando son un poco cadticas o langui-
das, cuando las bacterias del 4cido lactico y/o Bretta-
nomyces pueden hacer aparecer en estos momentos
ATHPy ETHP. De hecho, estos microorganismos que
producen acido D-lactico y 4cidos grasos se benefi-
ciarian de un exceso relativo del nitrogeno asimilable
residual. Entre los compuestos nitrogenados, lisina,
ornitinay prolina, son 3 aminoacidos que intervienen
aguas arriba de las vias de biosintesis, también (lisina
y ornitina) son conocidos precursores de la cadaveri-
na, una amina biégena a veces detectada en vinos con
“gusto a ratén” como se indic anteriormente.

Todo sucederia en un entorno relativamente reductivo,
que podria enmascarar la percepcion de los compues-
tos en la cata y solo seria mas tarde, con un aumento en
el potencial RedOX de los vinos, cuando la percepcion
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m:t-ﬂ-kill.ﬂ-i!lh <01g >02g/l lalial'wamu:nhluluglcallegae-nm
acido D-lactico momento en el que las bacterias
Contenido medio de Al > lacticas y Brefionomyces se
dcido isovalérico y <1mgfl encueniran con la presencia de
isobutirico anicares
3 o Muy raro. En todo Cadaverinay | La presencia de nitrigeno asimilable y
Aminas biGgenas
caso histamina pulrescina netamente de ciertos aminodcidos
v i = 40 y muchos {lisina y omitina} favorecen el
Nitrogeno residual <30 mg/fL
caspos > 100 fendmeno
Relacion 4-etilfencl/4/
dounineo] entre 4 y 10 <3 Las cepas de Brefianomyces
implicadas pueden ser diferentes de las
% de Bretionomyces que estan presentes de forma habitual
resictentes o 50, 53% < 20% en el vino sin este defecto
{TYP/BRETT 2.0}
indice Global de Los vinos con “gusto a ratdn”™ son vinos
Ouidabilidad (IGO) 110 pA £25pA nomalmente frigiles frente a la
oxidacion La implicacion del 50, no
Contenido medio de — ’
> 20 mg/fL <20 mgfL estard inicamente relacionado con su
30, Ewe efecto antimicrobiano.

Tabla 3: Comparacion entre los vinos sin defectos del tipo gusto a raton y los que si lo tienen de diferentes
indicadores analiticos e hipétesis que puedan diferenciarlos. Se trata de datos no exclusivos.

se volveria significativa. Esta hipétesis basada en una
relativa inestabilidad oxidativa de los vinos afectados
se ve confirmada por el hecho de que durante las me-
diciones electroquimicas por voltamperometria lineal
realizadas en estas muestras, el potencial de resistencia
ala oxidacion de los vinos con “gusto a raton” resulto
ser muy bajo en comparacion con los valores habitua-
les. En este razonamiento, el hecho de que los vinos

sin SO2 sean los mas frecuentemente incriminados,
resulta no solo de la ausencia del efecto antimicrobiano
y, por lo tanto, protector del SO2 sobre los microorga-
nismos productores, sino también del efecto amorti-
guador del SO2 sobre el potencial RedOX de los vinos
(mantenimiento de un poder reductor).

También es posible que durante la vinificacion, debido
ala presencia de compuestos de azufre producidos por
levaduras fermentativas, se puedan formar aductos
con los compuestos que luego apareceran (con SO2
también), limitando asi su percepcién organoléptica.

Con esto en mente, una de las recomendaciones para
los vinos sujetos a problemas no seria asegurar las
condiciones al final de la ruta, sino sobre todo gestio-
nar bien el proceso de vinificacion completo para evitar
que estos microorganismos interfieran en la fermen-
tacion alcoholica o malolactica. Por supuesto, estas son
solo hipdtesis, pero el hecho de poder tener una técnica
de ensayo precisa y asociar con otros indicadores ana-
liticos (diversos compuestos y analisis microbioldgi-
cos) y compararlos con los datos que generalmente se
encuentran en vinos libres de problemas, proporciona
una vision inicial muy valida e interesante (Tabla 3).

Para informacion adicional

excell
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Conclusiones y perspectivas

El objetivo de este articulo es incluir algunos datos

de labibliografia cientifica enolégica y especificar los
elementos necesarios para una determinacion analitica
de los tres compuestos conocidos e identificar ciertas
posibles interacciones entre estos compuestos u otros
metabolitos de alteraciones conocidas, con grupos de
microorganismos y con los parametros quimicos de los
vinos.

Por supuesto, las hipdtesis formuladas en el docu-
mento deben ser confrontadas por mas seguimientos y
pruebas adicionales que comienzan mas bien antes de
la deteccién sensorial de los posibles defectos.

El método de ensayo desarrollado en el laboratorio Ex-
cell ahora permite llevar a cabo seguimientos precisos.
En perspectiva también, no es improbable que otros
compuestos estén involucrados. Por ejemplo, ATHP y
2APY son dos cetonas. Las cetonas son moléculas con
una alta reactividad especialmente frente al SO2 que
presentan fenémenos de adicion (formacion de aduc-
tos de bisulfito) u oxidacion.

Parala ATHP, por ejemplo, la oxidacion avanzada
(cuando un vino que es altamente sensible a la oxi-
dacion y esta extremadamente protegido del oxigeno
se pone repentinamente en contacto con él) conduce
alaformacién de 2-acetilpiridina (AP). Esta molécu-
la también parece ser un compuesto involucrado en
el fendmeno y para el cual su analitica también esta
disponible a dia de hoy.

Cécile BERGIA : cbergia@labexcell.com — 33 (0)6 07 38 2126
Vincent RENOUF : vrenouf@labexcell.com — 33 (0) 789 63 65 54
Antonio Tomés PALACIOS GARCIA: apalacios@labexcell.es — 34 639 219022
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ExcellentCork®

Tapones Sintéticos

Excellent Cork amplia y moderniza
sus instalaciones con una inversion
cercana aimillon €

Durante el cuarto trimestre de 2021, el principal fabricante espaiiol de tapones

sintéticos ha acometido una ambiciosa ampliacion y modernizacion de sus insta-

laciones que le permitira aumentar su productividad a la vez de tener un sistema de

fabricacion mas sostenible y respetuoso con el medio ambiente.

Con esta ampliacion, la empresa ha pasado a ocupar

una planta completa de 2.000 m2, que cumple con todas
las exigencias de la legislacion vigente de materiales
plasticos en contacto con alimentos y con lanorma de
seguridad alimentaria BRC Packaging, en la que esta
certificada desde 2016.

Se ha sustituido y automatizado todo el sistema de ali-
mentacion de materia prima, instalando un equipamien-
to moderno y preciso que aumentay garantiza la calidad
de los tapones que se fabrican, se ha sustituido toda la
luminaria por tecnologia led y se ha instalado un sistema
de refrigeracién que permitira controlar la temperatu-
radel area de produccion para estabilizar y mejorar el
proceso productivo.

Junto a la ampliacion y modernizacién de sus instala-
ciones, se ha realizado la compra de una nueva linea
completa de inyeccién e impresion de tapones, que estara
operativa a finales del primer trimestre de 2.022 y que
permitirdn a Excellent Cork asegurar la demanda de sus
clientes que aumenta ario tras afio. Desde la compaiiia,
informan que el ejercicio 2.021 ha sido un afio muy bueno,
aumentando sus ventas en un 40% llegando a fabricar

100 millones de tapones y que sdlo ha estado empatiado
por el aumento abusivo de los precios de las materias
primas que ha afectado a todos los sectores y que les ha
puesto las cosas dificiles en un sector tan competitivo
como el vinicola. No obstante, esperan que durante el
2.022 los precios de las materias primas y su abasteci-
miento se estabilicen y se termine con la incertidumbre
que se ha generado durante el iltimo afio.

Otro de los aspectos en los que lleva trabajando Excellent
Cork en los tlltimos afios, es en aumentar la sostenibi-
lidad de sus productos y procesos productivos, objetivo
que ha cumplido en parte por la inversién en maquinaria
nuevay de mayor eficiencia energética, utilizando mate-
riales para fabricar los tapones que son 100% reciclables,
provenientes de fuentes renovables y por otra parte,
midiendo las emisiones de CO2 ala atmdsferay calculan-
do su huella de carbono. Ha sido en el afio 2021 donde la
empresa, bajo la supervisién del Ministerio de Transicién
ecoldgica, ha compensado en su totalidad las emisiones
de CO2, obteniendo el sello que lo acredita y pudiendo
decir que la huella de carbono de la organizaci6n es 0.
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Desde Excellent Cork indican que es responsabilidad de
todos, que continuaran realizando acciones en este sen-
tido para contribuir a la correcta conservacion del medio
ambiente y que es el inico camino a seguir para poder
garantizar y preservar la calidad de vida de las generacio-
nes futuras. Por este motivo, en el 2.022 dara un paso mas
e introducira en su fabricacién un porcentaje de materia
prima reciclada, un proyecto en el que lleva trabajando
todo el 2.021y que han homologado, junto con un gestor
autorizado, un proceso para utilizar este tipo de material
con calidad alimentaria.

Para este afio 2.022, la empresa tiene como objetivo vol-
ver a incrementar sus ventas, como viene haciendo en los

ultimos afios, ofreciendo a sus clientes productos de

gran calidad a precios muy competitivos y sobre todo,
poniendo a su disposicién productos que satisfacen

sus necesidades como ya hizo en el 2.015, patentando y
comercializando su tapén DUO, que representa el 80%
de la fabricacion, que ha revolucionado el mercado de los
cierres para vino y en el que confian grandes bodegas de
todaslas D.O. de Espariay en paises como Francia, Chile,
Perti 0 USA entre otros. Indican desde la empresa que una
vez se ha consolidado el mercado nacional, hallegado el
momento de realizar esfuerzos para la internacionaliza-
cion de la compaiiia explorando nuevos mercados, buscar
alianzas y realizar acciones promocionales para dar a
conocer sus productos.

Registro de huella de carbono,

compensacion y proyectos de absorcion de
CO; del Ministerio para la Transicion
Ecolégica y el Reto Demogréafico

Q

= e

Queda inscrita en la seccion ¢) Compensacion de huella de carbono, la compensacion del 100%
(71 t de COy) de la huella de carbono inscrita correspondiente al afio 2019 de la organizacion

EXCELLENT CORK, S.L.

a través del proyecto de absorcion MONTE VECINAL EN MANO COMUN DE
VILAR inscrito en la seccion b) de Proyectos de absorcion de diéxido de carbono y promovido
por CMVMC VILAR/MONTES XESTION, y se le otorga el. derecho al uso del

siguiente sello

il ==

Valvanera Ulargui Aparicio
Directora General
Oficina Espafiola de Cambio Climéatico

Ministerio para la Transicion Ecoldgica y el Reto

Demografico

v
L W
T e—

Fecha de inscripcion: 18 - 05 - 2021
Cadigo: 2021-c008

La validez de esta inscripcién estd sujeta al mantenimiento a las condiciones que se citan en el Real Decreto
163/2014, de 14 de marzo, por el que se crea el registro de huella de carbono, compensacion y proyectos de
absorcion de dioxido de carbono. Se podra consultar el estado actualizado en la pagina web del Registro.
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INDUSTRIA AUXILIAR

Acido Acéticoy
Acidez Volatil:

similitudes, diferencias
v metodos de medicion

TDI Tecnologia Difusion Ibérica
C/ Progrés, £,6-48,

08850 GAVA (Barcelona)
www.tdianalizadores.com
info@t-d-i.es

Tel. 93 6382056

Dr. Ing. Mario Ignacio Weibel

Responsable I+D+i Tecnologia Difusion Ibérica S.L.

Introduccion

El acido acético es un acido organico de cadena corta,
que presenta un aroma caracteristico a vinagre,
producto del cual forma parte en concentraciones
relativamente elevadas (40-60 g/L). Es solo uno de

los varios acidos que forman parte de la composicion
quimica del vino: a la suma de todos ellos se la conoce
como acidez total, parametro fundamental para saber
si un vino tendra suficiente cuerpo, si estara equili-
brado y si podra ser sometido a procesos de crianza. La
acidez total es, a su vez, la suma de otros dos tipos de
acidez: la fija y la volatil. La acidez fija es, de manera
resumida, la suma de todos aquellos acidos que, cuan-
do el vino es sometido a calor, no se evaporaran. A este
grupo pertenecen los acidos tartérico, malico, lactico
y citrico. Su presencia se nota de forma caracteristica
através del paladar. Por otra parte, la acidez volatil

es aquella que se desprendera del vino al calentarlo. A
este apartado pertenecen los acidos acético, propioni-
co y butirico, entre otros.

Miura Micro

El &cido sorbico, el diéxido de carbono y el didxido de
azufre también son volatiles, pero no deben tenerse en
cuenta durante la determinacién de la acidez volatil.

A diferencia de la acidez fija, la acidez volatil general-
mente se nota en forma caracteristica a través de la
nariz.

En términos generales, se puede considerar que el
acido acético y sus sales son responsables de entre un
95 al 99% de la acidez volatil. De aqui que usualmente
se oiga hablar de ambos parametros indistintamente,
aunque quimicamente esto sea erréneo. Por otro lado,
cuando se habla de sales del acido acético, se suele re-
ferir mas especificamente al acetato de etilo, originado
por la esterificacion del acido acético con el etanol
presente en el vino, y que tiene una fuerte influencia
sobre el aroma.

El contenido normal de acido acético para un vino ron-
dalos 0,60 g/L, mientras que su presencia comienza
anotarse por encima de 0,70-0,80 g/L. La legislacién
local de cada pais es la que determina los niveles maxi-
mos de 4cido acético aunque, a modo de referencia, la
OIV ha establecido limites de acidez volatil de 1,20 g/L
excepto para vinos con condiciones particulares de
produccién o de crianza. Por otro lado, si bien el acetato
de etilo aporta poco a la medida de la acidez volatil
(existe 1 parte cada 5-10 partes de acido acético), tiene
grandes connotaciones en el aroma del vino debido a
su bajo umbral de deteccion (0,08 g/L) y a que en altas
cantidades aporta aromas desagradables a pegamento
o0 adhesivos.

Por todo esto, muchos historiadores del vino conside-
ran que la determinacion de la acidez volatil y el acido
acético ha sido el primer parametro de calidad instituido
por la industria vinicola. Pero, antes de entrar en los mé-
todos de determinacion, serd necesario entender como
llega el &cido acético a ser un componente del vino.
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Produccion del acido acético

Por lo general, el 4cido acético no suele estar presente
en las uvas sanas. Sin embargo, en aquellas bayas “to-
cadas” si que pueden existir concentraciones detecta-
bles por lo cual puede transformarse en un parametro
indicador de la calidad y estado sanitario de la uva al
entrar en bodega. Los racimos que han sufrido rup-
turas de la piel, bien sea por el granizo o por la accién
de aves y/o insectos, pueden verse infectados en la
pulpa por diversos hongos y bacterias. Asi, en racimos
afectados por Botritys, se han detectado poblaciones
anormalmente altas de bacterias acéticas como Gluco-
nobacter y Acetobacter, que utilizan el etanol generado
como fuente de carbono, oxidandolo a acido acético.

La mayor parte del acido acético presente en el vino se
produce durante la fermentacién alcoholica, siendo
subproducto del metabolismo de las levaduras durante
la transformacién de los aziicares en etanol. En pocas
palabras, no es posible fabricar vino sin generar algo
de 4cido acético. Este proceso es particularmente
intenso al inicio de 1a fermentacién y luego, otra vez,
sobre el final de la misma. Esta comprobado que el aci-
do acético, junto con el glicerol, son producidos por el
metabolismo de Saccharomyces cerevisae para man-
tener equilibrado el balance redox, como respuesta
frente a situaciones de estrés hiperosmotico (debido a
altas concentraciones de aziicares). Aunque los niveles
de 4cido acético generados son normalmente inferio-
resa 0,40-0,50 g/L, el contenido exacto puede variar
bastante en funcién de: la cepa de Saccharomyces, la
temperatura, el nivel de azicares, el nivel de nitrégeno
disponible, la adicién de vitaminas y el pH.

Hay otros mecanismos de produccion de acido acético
relacionados con el crecimiento no controlado de
determinados microorganismos capaces de produ-
cirlo en cantidades considerables. Dentro de ellos,

se pueden encontrar bacterias acéticas aerobias del
género Acetobacter o Gluconobacter, bacterias lacticas
como Oenococcus y poblaciones de levaduras como
Picchia, Candida, Kloeckera, Dekkera o Brettanomyces
(particularmente en condiciones aerobias). Para poder
combatir estos microorganismos es necesario reforzar
las tareas de higiene y desinfeccion en la bodega, ade-
mas de aplicar protocolos con SO2 y vigilar parametros
fundamentales como pH y temperatura. Ademas, se
ha de tener en cuenta que las bacterias acéticas son
aerobias, es decir que para crecer necesitan de la pre-
sencia de oxigeno. En estos casos, un correcto manejo
de las aportaciones de oxigeno durante el proceso sera
fundamental para mantener los valores de acético y
volatil dentro de los margenes tolerables. Durante la
fermentacion alcohdlica es sencillo desplazar el oxi-
geno gracias a la produccion de CO2, pero luego debe
mantenerse el aporte en los niveles mas bajos posibles.
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Siguiendo con el proceso de fabricacién de un vino, las
bacterias lacticas pueden contribuir a subir el nivel de
acético en el vino mientras se desarrolla la fermen-
tacion malo-lactica. Durante la descarboxilacion del
acido malico a lactico, las bacterias lacticas hetero-
fermentativas como Oenococcus oeni o Lactobacillus
plantarum pueden producir ligeras cantidades de acé-
tico en el orden de 0,05-0,30 g/L, a partir de pequefias
cantidades residuales de glucosa. Los niveles finales
dependeran del uso de bacterias comerciales o nativas
y de la competencia entre estos microrganismos.

Finalmente, en el periodo de almacenamiento del
vino, este tampoco estara a salvo de sufrir aumen-

tos en la concentracion de acido acético. Cualquier
poblacién de bacterias acéticas que haya podido
sobrevivir a la fermentacion alcohélica y malo-lactica
puede encontrar las condiciones necesarias para
crecer y generar acido acético a partir de la oxidacion
del etanol. En estos casos sera necesario reducir al
maximo los aportes de oxigeno que puedan venir de
las diferentes operaciones de trasvase, clarificacion,
trasiegos, crianza en barrica, filtracién y embotellado.
Serd importante, por tanto, reducir las maniobras con
el vino, evitar la utilizacién de tanques de almacena-
miento y barricas que presenten aire en los espacios de
cabeza, utilizar gases inertes para desplazar el oxigeno
siempre que sea necesario y tener un embotellamiento
eficiente que reduzca el aporte de oxigeno.

¢Cuando y cOmo medir
el acido acético?

Como se ha visto, los niveles de acido acético pue-
den dispararse en cualquier momento del proceso de
produccion. Por lo tanto, es aconsejable medir este
parametro al menos en los siguientes casos:

- Después de la fermentacion alcohdlica.
- Después de la fermentacion malo-lactica.
- Durante las paradas de fermentacion.
- En forma periddica, durante el
almacenamiento del vino.
- Cuando los tanques no estan llenos completamente.
- Cuando se observa la presencia de un biofilm
(de bacterias o levaduras).
- Antes del embotellado.

Conviene llevar un registro de todos estos valores,
para poder detectar y solucionar un problema de for-
ma rapiday eficaz.

En el momento de llevar a cabo la determinacion, los
laboratorios mas tradicionales se suelen decantar por
medir la acidez volatil, mientras que en los mas mo-
dernos se ha impuesto la medicion de la concentracién
de 4cido acético.
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Medicion de la Acidez Volatil

Para medir la acidez volatil, se suelen utilizar destilado-
res de vidrio donde el calentamiento se efectia de ma-
nera indirecta usando vapor de agua. Para llevar a cabo
correctamente la medida es necesario, en primer lugar,
quitar el didxido de carbono de la muestra. También se
debera determinar de manera separada la contribucién
alaacidez del di6xido de azufre libre y combinado que
pudiera destilarse junto con los acidos volatiles, del
acido sérbico presente (si se hubiera agregado al vino
durante el proceso de fabricacién) y del acido salicilico
(si se utiliz como conservante de la muestra de vino).
En cuanto al agua para generar el vapor, se debe tener
cuidado que sea destilada y libre de didxido de carbo-
no. Respecto al equipo para destilar la muestra, consta
bésicamente de un generador de vapor, un balén para
lamuestra, una columna de destilacion y un conden-
sador. No cualquier equipo puede ser utilizado, segin
la OIV éste debe pasar por 3 tipos de test perfectamente
detallados en la normativa (OIV-MA-AS313-02) para
asegurar que:

- Elvapor de agua esté libre de didxido de carbono,
para lo cual se procede a destilar una muestra de agua
hervida.

- Se recupera al menos el 99,5% del acido acético,
para esto se destila una muestra de solucion de acido
acético 0,1ML.

- No maés de un 0,5% del &cido lactico es destilado en
la muestra, para lo cual se lleva a cabo una destilacién
de una muestra de solucién de acido lactico 1ML

De acuerdo a la normativa OIV, se debe utilizar un
volumen de muestra de 20 mL de vino acidificado con
0,50 g de acido tartérico, debiendo recuperarse unos
250 mL de destilado (aproximadamente 6 minutos).
Este destilado debe ser luego valorado utilizando una
solucién de hidréxido de sodio (0,1 M) y fenolftaleina
como indicador.

Este tipo de métodos suelen ser tediosos y lentos, y
pueden tener varias fuentes de error debido a fugas en
las uniones, pérdidas de muestra y otros errores ope-
rativos. Sin embargo, en muchos paises, esta adopta-
do como método oficial y ademas esta muy extendido
en bodegas.

Una solucion rapida y automatizada para este tipo de
analisis seria utilizar un destilador automatico como
el DE-2000 comercializado por TDI, de maxima fiabi-
lidad. Ademas, para aquellos usuarios preocupados
por el consumo de agua necesaria para la refrigera-
cion, existe la posibilidad de agregar una unidad de
refrigeracion de circuito cerrado como el DE-Cooler,
ofrecido también por TDI, que permite operaciones

de trabajo mas respetuosas y sostenibles con el medio
ambiente.

S

Destilador
DE 2000

-

——

wik
Refrigerador
de agua
DE-Cooler
‘:_:! 5
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Medicién del Acido Acético

La irrupcién de los analizadores automaticos ha mo-
dificado la forma de controlar la calidad de un vino. La
tecnologia disponible hoy en dia permite analizar varios
parametros sobre un gran nimero de muestras en muy
poco tiempo. A modo de ejemplo, la gama de analiza-
dores Miura de TDI proporciona soluciones de analisis
que van desde las 60 hasta las 220 determinaciones por
hora, aumentando la eficiencia y reduciendo costes en el
laboratorio. Después de muchos afios, la

Miura One
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determinacién de acido acético en muestras de vino co-
mienza a ser observada como el método mas econémico
y fiable de poder controlar la evolucién del vino, incluso
siendo avalada por distintas organizaciones.

El método de medicion se basa en la accién de un grupo
de enzimas que, de forma selectiva y muy especifica,
reaccionan con el acido acético generando un cambio en
la absorbancia a 340 nm, el cual es facil de monitorizar
através de un detector. Con la ayuda de una calibracion
previa con patrones de concentracién conocida, es po-
sible determinar rapidamente la concentracion de acido
acético en una muestra de vino incégnita.

En el inicio del desarrollo de estas técnicas, los kits enzi-
maticos para la determinacion de acido acético estaban
compuestos por un gran nimero de enzimas y cofactores
liofilizados que debian resuspenderse en tampones y que
tenian una estabilidad relativamente baja. Todo esto ha-
cia el andlisis enzimatico poco practico y tedioso. Gracias
alainversion en I+D realizada por TDI desde sus inicios,
hoy en dia estos Kits se presentan en formato liquido, con
una alta durabilidad y con reactivos de trabajo sencillos
de preparar y con estabilidad ampliamente mejorada.
Estas prestaciones, sumadas a la existencia de patro-

nes multiparamétricos estables y a la disponibilidad de
muestras vinicas de referencia forman una combinacién
indispensable para asegurar y mantener la calidad de

las mediciones. Es por estas razones por las que el kit de
Acido Acético de TDI es afio tras afio el top de ventas y el
parametro mas evaluado en todas aquellas bodegas que
confian en nuestros productos.

TDI se caracteriza por proveer la mejor solucién analiti-
ca, alamedida de cada bodega y laboratorio enolégico,
y el mejor servicio y atencion al cliente. Si tiene alguna
necesidad analitica y desea saber como resolverla, co-
muniquese con nosotros via mail (info@t-d-i.es), redes
sociales o a la web www.tdianalizadores.com y juntos
podremos encontrar la mejor solucion.

Mas de 35 afios de exper1enc1a enologica
nos avalan, no lo dude y jsimese a la enolucion!
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Proximos DI Tecnologa Difuson étc
C/ Progrés, 4,6-48, 08850 GAVA (Barcelona)

Eventos www.tdianalizadores.com / info@t-d-i.es / Tel. 93 638 20 56

Tecnologia Difusion Ibérica S.L. se complace en anunciar los proximos eventos

donde estaremos presentes.

Desde nuestros inicios, hemos apostado por la pre-
sencia en ferias tematicas y el patrocinio de congre-
sos cuyo principal objetivo sean la divulgacién y el
intercambio de conocimiento técnico-cientifico en
todos aquellos temas de interés para el sector de la
Enologia, asi como también la demostracion de los
mas recientes avances tecnolégicos en equipamiento y
material de analisis.

De esta manera, podréis encontrar nuestro stand en
los siguientes eventos calificados del sector:

- Salén Ibérico del Equipamiento para Bodegas (SIEB)
que se celebrara en Valladolid.

- ITI Congreso del Colegio Oficial de Enologia de
Castilla La Mancha que tendra lugar en Albacete.

- XV Congreso Nacional de Investigacion Enolégica
GIENOL 2022 en Murcia.

En todos ellos, nuestros técnicos-comerciales de zona
estaran deseosos de atender vuestra visita para asi
poder solventar las dudas y brindar la informacién
necesaria sobre el catalogo de soluciones analiticas
que TDI ofrece al mercado.

Clientes, amigos e interesados
quedais formalmente invitados. jOs
esperamos!

Para mayor informacién, contactar
al correo info@t-d-i.es o a traves de
nuestras redes sociales.
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Vinventions SUBR F5;
el nuevo cierre micronatural

OMNE

- Vinventions presenta SUBR F5, el nuevo cierre micronatural que complementa la
gama de cierres de mismo nombre y que ya dispone de dos opciones de acabado, el

SUBRF7y el SUBR Ms5.

- Este nuevo producto ofrece el aspecto tradicional de un cierre de corcho de alta calidad
alavez que no contiene cola de poliuretano y evita la contaminacién por sabor a corcho.

El nuevo cierre SUBR F5

SUBR imita el disefio de un cierre de corcho natu-

ral de alta calidad y de pieza Gnica, gracias a lo cual
ofrece una mejor experiencia durante el ritual de
apertura de una botella de vino de alta gama. Tanto
el cuerpo como los cabezales estan cubiertos por una
impresion patentada de alta resolucién que simula el
corcho, sobre la cual es posible imprimir también un
logo personalizado.
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La ampliacién de la gama de cierres SUBR nos per-

mite atender a todas las necesidades de mercado en

lo que se refiere a acabado y estética.

SUBR: La gama de cierres
micronaturales

SUBR es el primer cierre del mundo que no contiene
poliuretano ni tampoco contaminacién por sabor a
corcho.
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Dentro de esta gama, Vinventions ahora ofrece 3
cierres micronaturales con diferentes disefios (SUBR
F7, F5yM5). Todos ofrecen un aporte de oxigeno bajo
y constante que es ideal para mantener la frescura

del vino y garantizar un alto rendimiento durante la
guarda en bodega.

Desde mediados de 2021, los cierres micronaturales
SUBR se imprimen en nuestra planta de Rivesaltes
(Francia). Los micronaturales poco a poco estan esta-
bleciéndose como una nueva categoria de cierres y el
pasado afio experimentaron un aumento del 50 % en el
volumen de ventas. Cientos de clientes ya disfrutan de
las ventajas de SUBR.

Ala cabeza de los nuevos estandares del sector

Gracias a la tecnologia mas innovadora podemos
producir el primer cierre reciclable libre de poliuretano
con el que reforzamos nuestro fiel compromiso con

el cuidado del medio ambiente. En los tltimos meses,
Vinventions ha aumentado de manera exponencial su
capacidad productiva y ha pasado de la fase piloto a la
industrial.

«Lamejora de nuestros procesos y productos ha exi-
gido una gran cantidad de recursos. Hoy, nos senti-
mos orgullosos al ver que hemos alcanzado nuestros
objetivos. Hemos triplicado nuestra produccién con la
ampliacion de esta gama gracias al perfeccionamiento
de nuestros productos y al lanzamiento del cierre F5 al
mercado», declara Sandra Davidts, Jefa de produccién
de SUBR en Vinventions.

SUBR: el primer cierre micronatural
sin poliuretano y sin contaminacion
por sabor a corcho

- Micronatural: una nueva gama de cierres.

- Elaborado con una combinaci6n de granulos de cor-
cho y materias de origen vegetal y biodegradables.

- Puesto que no usamos poliuretano durante el proceso
de fabricacién, los cierres SUBR pueden reciclarse y
aprovecharse para otros usos.

- Homogeneidad en cada botella.

- Estética tradicional de alta calidad.

- Excelente capacidad de guarda.

- Garantizado para evitar la contaminacién por sabor a
corcho.

Mas informacién en
https://www.vinventions.com/es-es/subr
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Vinventions lleva los tapones
Nomacorc aun mas lejos

Desde ahora todos los tapones Nomacorc de Vinventions ofrecen una maxima eficacia
enoldgica y un excelente aspecto, tras a una reorganizacion completa de la gama.

En Vinventions, el cierre de vino, se considera una
decisi6n enolbgica importante en la gestion del perfil
aromatico del vino. Desde la creacién de Nomacorc
en 1999, Vinventions proporciona soluciones tinicas
e innovadoras frente a los desafios del sector. La
concepcién de un tapén sin TCA ha sido revoluciona-
do en el mundo del vino. Vinventions es pionera en

el control de la transmisién de oxigeno a través del
tapon para evitar la oxidacion o la reduccion.

“Tenemos una experiencia legitima en este tema, ya
que fuimos los primeros en ofrecer una verdadera
gama de tapones de vino con diferentes transfe-
rencias de oxigeno. Los tapones Nomacorc siguen
siendo los mas eficaces del mercado en este aspecto
actualmente. Queriamos perfeccionar el rendimiento
adapténdonos atin mas a las necesidades de oxigeno
del vino” explica Stéphane Vidal, Director General de
Europa & Director de Innovacién de Vinventions.

La tecnologia de coextrusion exclusiva y patentada
permite tener tanto una transferencia de oxigeno
controlada y definida para cada producto como una
garantia de perfecta homogeneidad entre los tapones
de una misma categoria, evitando variaciones entre
las botellas debidas al cierre. “En cada producto de

la gama, se ha reducido la transferencia de oxigeno
para responder a la tendencia actual. Sin embargo,
seguimos ofreciendo distintas permeabilidades en la
gama, para adaptarnos a la amplia diversidad de per-
files de vino y sus canales de distribuciéon” precisa
Romain Thomas, Director de productos Nomacorc &
especialista en la marca WQS. Todos los tapones han
mejorado su aspecto, para satisfacer las expectativas
del cliente. “Hemos mejorado la apariencia en toda
la gama para ayudar a nuestros clientes en cuestion
de marketing. Es importante que nuestros cierres
cumplan las expectativas del mercado. El aspecto
visual juega un papel fundamental en la percepcién
del consumidor” afiade Thomas.
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93 638 20 56
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info@t-d-i.es

www.tdianalizadores.com
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¢:Como lanzara EnoturismoSpain tus ventas a otro nivel?

e Redireccion del trafico a la pagina web de su bodega
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primeros puestos de Google en mercados emisores de turistas
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